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DECRETO N° 091/2019

pl,gumw em. 3 9/08/3038  SUMULA: Regulamenta a Lei Municipal n® 645/2018, de

: 1a 18 de maio de 2018, que dispde sobre Servicos de
P,»’;g;/y,q. J 602 Inspegao Municipal de Produtos de Origem Animal -
Ebicao: 34 38 SIM/POA, e da outras providéncias.

O PREFEITO DE MAUA DA SERRA, NO USO DE SUAS
ATRIBUICOES LEGAIS E NA FORMA DA LEI
ORGANICA DO MUNICIPIO, DO PLANO DIRETOR, E
DA LEI ORDINARIA N° 645/2018,

DECRETA:

Art. 1°. Fica aprovado o Regulamento do Servigco de
Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal de Maua da Serra - SIM/POA de
Maua da Serra, Estado do Parana, o qual passa a ser parte integrante deste
decreto.

Art. 2°. Este decreto entrara em vigor na data de sua
publicacao.

Edificio da Prefeitura de Ma a da Serra, Esta do
Parana, aos 22 de agosto de 2019.

%
- S

REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MU \ LD PRL)DUTOS DE
ORIGEM ANIMAL - SIM/POA, DE MAUA DA SERRA/PR

TITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art.1°. No a&mbito do Municipio de Maua da Serra, o cumprimento das normas
estabelecidas pela Lei Municipal n°® 645/2018, que criou o Servigo de Inspecéo
Municipal de Produtos de Origem Animal SIM/POA de Maua da Serra obedecera as
determinagdes contidas no presente regulamento.

Art. 2°. Os principios a serem seguidos no presente regulamento s&o:

I - Promover a preservagao da salude humana e do meio ambiente e, a0 mesmo
tempo, que néao implique obstaculo para a instalagéo e legalizacédo da agroindustria
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rural de pequeno porte;

Il - Ter o foco de atuagao na qualidade sanitaria dos produtos finais;

Il - Promover o processo educativo permanente e continuado para todos os atores
da cadeia produtiva, estabelecendo a democratizagéo do servigo e assegurando a
maxima participacdo de governo, da sociedade civil, de agroindustrias, dos
consumidores e das comunidades técnica e cientifica nos sistemas de inspegao.

Art. 3°. Ficam obrigados a prévia inspegao industrial e sanitaria e a certificagéo de
registro do estabelecimento produtos de origem animal.

Paragrafo unico — A inspegdo e a fiscalizagdo a que se refere o caput deste artigo
abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspegao ante e post-mortem
dos animais, a recepgdo, manipulagdo, beneficiamento, industrializagéo,
fracionamento, conservagao, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedigao €
transito de quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 4°. A inspecéo e o registro a que se refere o artigo anterior & privativa do
Servico de Inspegdo Municipal - SIM vinculado a Secretaria Municipal de
Agropecuaria, Meio Ambiente e Desenvolvimento Econémico de Maua da Serra
sempre que se tratar de produtos destinados ao comércio municipal.

§ 1° O registro sera emitido somente apés cumpridas todas as exigéncias
constantes deste regulamento.

§ 2°. A Secretaria Municipal de Agropecuaria, Meio Ambiente e Desenvolvimento
Econémico de Maua da Serra podera estabelecer parceria e cooperagdo técnica
com municipios, Estado e a Uniéo, podera participar de consércio de municipios
para facilitar o desenvolvimento de atividades e para a execugdo do Servigo de
Inspecao Sanitaria em conjunto com outros municipios, bem como podera solicitar a
adesao ao Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agropecuaria (SUASA).

§ 3°. Apos a adesédo do SIM ao SUASA, os produtos poderdo ser destinados
também ao comércio estadual e interestadual, de acordo com a legislagao federal
que constituiu e regulamentou o SUASA.

§ 4°. A fiscalizacéo sanitaria refere-se ao controle sanitario dos produtos de origem
animal apos a etapa de elaboragéo, compreendido na armazenagem, no transporte,
na distribuicdo e na comercializagao até o consumo final e seréa de responsabilidade
da Vigilancia Sanitaria vinculada a Secretaria Municipal de Satde de Maua da Serra
incluidos restaurantes, padarias, pizzarias, bares e similares, em conformidade ao
estabelecido na Lei no 8.080/1990.

§ 5° A inspecdo e a fiscalizagdo sanitaria serdo desenvolvidas em sintonia,
evitando-se superposi¢des, paralelismos e duplicidade de inspegéao e fiscalizagéo
sanitaria entre os 6rgaos responsaveis pelos servigos.

Art. 5°. As acdes do SIM contemplam as seguintes atribui¢des:

| - Coordenar e executar as atividades de inspecao e fiscalizagdo industrial e
sanitaria dos estabelecimentos registrados, dos produtos de origem animal
comestivel ou ndo e seus derivados;

Il - Verificar a aplicagéo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades
de inspecéo ante e post-mortem de animais de abate;
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Il - Manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de produgéo e
comercializagédo de produtos de origem animal;

IV - Elaborar as normas complementares para a execugao das agdes de inspecgao,
fiscalizacdo, registro, relacionamento e habilitagdo dos estabelecimentos, bem como
registro, classificac&o, tipificagao, padronizacgéo e certificagéo sanitaria dos Produtos
de Origem Animal;

V - Verificar a implantacdo e execugdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos registrados ou relacionados;

VI - Coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para
monitoramento e verificacdo da identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de
origem animal,

VII - Executar o programa de controle de residuos de produtos de uso veterinario e
contaminantes em produtos de origem animal;

VIl - Elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem
animal;

IX - Verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas,
ingredientes e produtos ao longo da cadeia produtiva, €,

X - Elaborar programas e planos complementares as agdes de inspegao e
fiscalizacao.

_ TiTULOI
CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 6°. Os estabelecimentos de produtos de origem animal séo classificados em:

| - de carnes e derivados;

Il - de pescado e derivados;

Ill - de ovos e derivados;

IV - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados;
VI - de armazenagem, e,

VII - de produtos ndo comestiveis.

CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNE E DERIVADOS

Art. 7°. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:
| - abatedouro frigorifico; e
Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Art. 8°. A identificagdo dos estabelecimentos de carnes e derivados nas chancelas
(carimbos) devera ser efetuada através da letra maitiscula : “C”".

SEGAO |
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIADOS

Art. 9°. Nos estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal é permitido o abate de
bovideos, bubalinos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas e
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lagomorfos, animais exéticos, animais silvestres e pescado, usados na alimentagao
humana, desde que atendidas as demais disposigées do presente Regulamento.

SUBSEGAO |
DA INSPECAO ANTE MORTEM

Art. 10. O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do
estabelecimento deve ser feita com prévio conhecimento do Servigo de Inspecgao
Municipal.

Art. 11. Por ocasido do recebimento e do desembarque dos animais, o
estabelecimento deve verificar os documentos de transito previstos em normas
especificas, com vistas a assegurar a procedéncia dos animais.

Paragrafo Gnico. E vedado o abate de animais desacompanhados de documentos
de transito.

Art. 12. Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser
desembarcados e alojados em instalagdes apropriadas e exclusivas, onde
aguardarao avaliagao pelo SIM.

Art. 13. O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos
animais e aplicar acdes que visem a protegdo e ao bem-estar animal, desde o
embarque na origem até o momento do abate.

Art. 14. E obrigatéria a realizagdo do exame ante mortem dos animais destinados ao
abate por servidor competente do SIM.

Art. 15. Na inspegao ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de
zoonoses ou enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem reagao
inconclusiva ou positiva em testes diagnosticos para essas enfermidades, o abate
deve ser realizado em separado dos demais animais, adotadas as medidas
profilaticas cabiveis.

Art. 16. Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagéo
imediata devera notificar o servigo oficial de saide animal, primeiramente na area de
jurisdicéo do estabelecimento.

SUBSECAO II
DO ABATE DOS ANIMAIS

Art. 17. Nenhum animal pode ser abatido sem autorizagéo do SIM.
Art. 18. E proibido o abate de animais que nao tenham permanecido em descanso,
jejum e dieta hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie e as situacoes

emergenciais que comprometem o bem-estar animal.

Art. 19. Os animais, nos estabelecimentos de abate, com excegdo das aves, devem
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dispor de acesso permanente a agua limpa, em volume adequado, respeitadas as
particularidades de cada espécie.

Art. 20. E proibido o abate de suideos ndo castrados ou que mostrem sinais de
castragao recente.

SUBSECAO I )
DO ABATE DE EMERGENCIA

Art. 21. Matanca de emergéncia é o sacrificio imediato de animais apresentando
condigbes que indiguem essa providéncia.

Paragrafo Unico - Devem ser abatidos com emergéncia animais doentes,
agonizantes, com fraturas, contusées generalizadas, hemorragia, decubito forgado,
sintomas nervosos e outros estados que dificultem o abate normal.

Art. 22. E proibida o abate de emergéncia na auséncia do médico veterinario da
Inspecao.

Art. 23. As carcacas de animais abatidos de emergéncia que nao foram condenadas
podem ser destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer
comprometimento sanitario, seréo liberadas, conforme previsto neste Decreto ou a
critério da Inspecao.

SUBSECAO IV
DO ABATE NORMAL

Art. 24. SO é permitido o abate humanitario de animais, utilizando-se prévia
insensibilizacdo baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria.

Art. 25. A insensibilizacdo ndao deve promover, em nenhuma hipétese, a morte do
animal.

Art. 26. A sangria deve ser realizada imediatamente apds a insensibilizagéo, o
tempo maximo entre a insensibilizagdo e a sangria deve ser respeitado segundo
particularidade de cada espécie.

Art. 27. A sangria deve ser completa, realizada com o animal suspenso pelos
membros traseiros.

Art. 28. A evisceracao deve ser realizada sob as vistas de um médico veterinario em
local que permita o pronto exame das visceras, com identificacdo perfeita entre
estas e as carcacgas.

Art. 29. Deve ser mantida a correspondéncia entre as carcagas, as partes das
carcagas e suas respectivas visceras até o término do exame post mortem pelo SIM.

Art. 30. Caso ocorra retardamento da evisceracao, as carcagas e visceras serao
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julgadas de acordo com o tempo decorrido e a espécie abatida.

SUBSECAOV
DOS ASPECTOS GERAIS DA INSPEGAO POST MORTEM

Art. 31. A Inspecéo “post-mortem” consiste no exame de todos os 6rgaos e tecidos,
abrangendo a observagdo e apreciagdo de seus caracteres externos, sua palpacao
e abertura dos ganglios linfaticos, correspondentes, além de cortes sobre o
parénquima dos 6rgdos quando necessario. Os destinos das carcagas ou visceras
serdo tomados conforme Decreto Federal 9.013/2017.

Art. 32. Toda a carcaca, parte da carcaga, ou mesmo Orgdos com lesées ou
anormalidades que possa torna-la impropria para o consumo, devem ser
convenientemente assinalados, pela Inspecdo Municipal e diretamente conduzidos
ao "Departamento de Inspecéo Final", onde serdo julgados ap6s exame completo.

Art. 33. As carcacas julgadas em condicdes de consumo s&o assinaladas com os
carimbos previstos neste regulamento, por funcionario da Inspe¢éo Municipal.

Art. 34. Em hipotese alguma é permitida a remogéo, raspagem ou qualquer pratica
que possa mascarar lesdes, antes do exame pela Inspegao.

Art. 35. Durante os procedimentos de inspegdo ante mortem e post mortem, o
julgamento dos casos nao previstos neste Decreto fica a critério do SIM, que deve
direcionar suas acées principalmente para a preservagédo da inocuidade do produto,
da saude publica e da saude animal.

Paragrafo unico. O SIM coletara material, sempre que necessario, e encaminhara
para analise laboratorial para confirmacgéo diagnostica.

Art. 36. Nos casos de aproveitamento condicional, os produtos devem ser
submetidos, a critério do SIM, a um dos seguintes tratamentos:

| - pelo frio, em temperatura nao superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por
dez dias;

Il - pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baume), em
pecas de no maximo 3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura, por no minimo
vinte e um dias, ou,

lll - pelo calor, por meio de:

a) cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos de
graus Celsius) por no minimo trinta minutos;

b) fusdo pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um graus
Celsius), ou,

c) esterilizagdo pelo calor umido, com um valor de FO igual ou maior que trés
minutos ou a reducdo de doze ciclos logaritmicos (12 log10) de Clostridium
botulinum, seguido de resfriamento imediato.
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SEGAOII
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNES E DERIVADOS

SUBSEGAO |
DAS MATERIAS-PRIMAS

Art. 37. Carnes sado as massas musculares e os demais tecidos que as
acompanham, incluida ou ndao a base o6ssea correspondente, procedentes das
diferentes espécies animais, julgadas aptas para o consumo pela inspecéo
veterinaria oficial.

Art. 38. Carcagas sdo as massas musculares e os ossos do animal abatido,
tecnicamente preparado, desprovido de cabeca, 6rgdos e visceras tordcicas e
abdominais, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 39. Mildos s&o os 6rgdos e as partes de animais de abate julgados aptos para
0 consumo humano pela inspegéo veterinaria oficial, conforme especificado abaixo:

| - nos ruminantes: encéfalo, lingua, coragéo, figado, rins, ramen, reticulo, omaso,
rabo e mocoto;

Il - nos suideos: lingua, figado, coracdo, encéfalo, estémago, rins, pés, orelhas,
mascara e rabo;

lll - nas aves: figado, coragéo e moela sem o revestimento interno;

IV - no pescado: lingua, coragcéo, moela, figado, ovas e bexiga natatoria, respeitadas
as particularidades de cada espécie;

V - nos lagomorfos: figado, coracdo e rins, e,

VI - nos equideos: coragéo, lingua, figado, rins e estdémago.

Art. 40. Produtos de triparia sdo as visceras abdominais utilizadas como envoltérios

naturais, tais como os intestinos e a bexiga, apds receberem os tratamentos
tecnologicos especificos.

SUBSECAO Ii
DOS PRODUTOS CARNEOS

Art. 41. Produtos carneos sé@o aqueles obtidos de carnes, de miludos e de partes
comestiveis das diferentes espécies animais, com as propriedades originais das
matérias-primas modificadas por meio de tratamento fisico, quimico ou bioldgico, ou
ainda pela combinagéo destes métodos em processos que podem envolver a adicéo
de ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

Paragrafo Unico. Tudo que se refere a esta subsecéo, inclusive os tipos de
produtos e suas denominagoées, obedecera o Decreto Federal 9013/2017.

CAPITULO II
PESCADOS E DERIVADOS
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SECAO|
DOS ETABELECIMENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS

Art. 42. Os estabelecimentos de pescados e derivados s&o classificados em:

| - abatedouro frigorifico de pescado;
Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e lll - estagao
depuradora de moluscos bivalves.

Art. 43. A identificacdo dos estabelecimentos de pescados e derivados nas
chancelas (carimbos) devera ser efetuada através da letra maidscula: “P".

) SECAO II
DA INSPECAO POST MORTEM DE PESCADO

Art. 44. Entende-se por pescado os peixes, os crustaceos, os moluscos, os anfibios,
os répteis, os equinodermos e outros animais aquaticos usados na alimentacao
humana.

Paragrafo Unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado
a venda direta ao consumidor sem que haja prévia fiscalizagéo, sob o ponto de vista
industrial e sanitario.

Art. 45. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima
para consumo humano direto ou para a industrializagédo de forma a promover a
limpeza, a remogéo de sujidades e microbiota superficial.

Art. 46. Controles oficiais do pescado e dos seus produtos:

| - anélises sensoriais;

Il - indicadores de frescor;

Il - controle de histamina, nas espécies formadoras;

IV - controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para saude humana; e
V - controle de parasitas.

Art. 47. Na avaliagao dos atributos de frescor do pescado serdo respeitadas as
particularidades de cada espécie.

Art. 48. Pescado fresco é aquele que atende aos seguintes parametros fisico-
quimicos complementares, sem prejuizo da avaliagao das caracteristicas sensoriais:

| - pH da carne inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes;

Il - pH da carne inferior a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco decimos) nos
crustaceos;

Il - pH da carne inferior a 6,85 (seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos
moluscos; e

IV - bases volateis total inferiores a 30 mg (trinta miligramas) de nitrogénio/100g
(cem gramas) de tecido muscular.
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Art. 49. Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatéria a verificagao visual de
lesdes atribuiveis a doengas ou infecgdes, bem como a presenga de parasitas.

Art. 50. Nos casos do aproveitamento condicional do pescado deve ser submetido, a
critério do SIM, a um dos seguintes tratamentos:

| - congelamento;
Il - salga, ou,
Il - calor.

Art. 51. Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas
transmissiveis ao homem nao podem ser destinados ao consumo cru sem que
sejam submetidos previamente ao congelamento a temperatura de -20°C (vinte
graus Celsius negativos) por vinte e quatro horas ou a -35°C (trinta e cinco graus
Celsius negativos) durante quinze horas.

Art. 52. O pescado, partes dele e os 6rgaos com lesdes ou anormalidades que
possam torna-los improprios para consumo devem ser identificados e conduzidos a
um local especifico para inspegéo, considerando o risco de sua utilizagao.

SECAOIII
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PESCADO E SEUS
DERIVADOS

SUBSECAO |
DOS PRODUTOS E DERIVADOS DE PESCADO

Art. 53. Produtos comestiveis de pescado sdo aqueles elaborados a partir de
pescado inteiro ou de parte dele, aptos para o consumo humano.

§ 1°. Para que o produto seja considerado um produto de pescado, deve possuir
mais de cinquenta por cento de pescado, respeitadas as particularidades definidas
no regulamento tecnico especifico.

§ 2°. Quando a quantidade de pescado for inferior a cinquenta por cento, o produto
sera considerado um produto a base de pescado, respeitadas as particularidades
definidas no regulamento técnico especifico.

Art. 54, Pescado fresco & aquele que nao foi submetido a qualquer processo de
conservacao, a nao ser pela acao do gelo ou por meio de métodos de conservacao
de efeito similar, mantido em temperaturas préoximas a do gelo fundente, com
excecao daqueles comercializados vivos.

Art. 55. Pescado resfriado &€ aquele embalado e mantido em temperatura de
refrigeracao.

Art. 56. Pescado congelado é aquele submetido a processos de congelamento
rapido, de forma que o produto ultrapasse rapidamente os limites de temperatura de
cristalizacao maxima.
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Art. 57. Durante o transporte, o pescado congelado deve ser mantido a uma
temperatura néo superior a -18°C(dezoito graus Celsius negativos).

Art. 58. O pescado, seus produtos, derivados e compostos comestiveis, respeitadas
as particularidades de cada espécie, de acordo com 0O Processo de elaboragao, s&o
considerados alterados quando apresentem:

| - deterioragdes em suas caracteristicas fisicas, quimicas ou biolégicas;

Il - alteragdes em suas caracteristicas sensoriais;

Il - alteragdes em suas caracteristicas intrinsecas ou nutricionais;

IV - tratamento tecnologico inadequado;

V - cistos, larvas e parasitos,;

VI - corpos estranhos, sujidades ou outras evidéncias que demonstrem pouco
cuidado na manipulagéo, elaboracao, preparo, conservacao ou acondicionamento, e,
VII - apresente outras alteragdes que 0s tornem improprios, a juizo do SIM.

Paragrafo Gnico — Os produtos nessas condigbes serao apreendidos cautelarmente
e terao seu destino definido pela Inspegéo, de acordo com as normas de destinagao
estabelecidas pelo SIM.

Art. 59. O pescado, seus produtos, derivados e compostos comestiveis, respeitadas
as particularidades de cada espécie, de acordo com o processamento, devem ser
considerados alterados e impréprios para consumo humano na forma em que se
apresentam, no todo ou em partes, quando apresentem:

| - a superficie Umida, pegajosa e exsudativa;

Il - partes ou areas flacidas ou com consisténcia anormal & palpagao,

Il - sinais de deterioragéo;

IV - coloragao ou manchas improprias;

V - perfuragéo dos envoltérios dos embutidos por parasitos;

VI - odor e sabor estranhos;

VIl - resultados das andlises fisicas, quimicas, microbiologicas, parasitologicas, de
residuos de produtos de uso veterinario ou de contaminantes acima dos limites
maximos estabelecidos pela legislacdo especifica, e,

VIl - cistos, larvas ou parasitos em proporgao maior que a estabelecida em normas
complementares.

Paragrafo Gnico — Podem ser também considerados improprios para o consumo
humano, na forma como se apresentam, quando divergirem do disposto no presente
Regulamento para os produtos carneos, naquilo que lhes for aplicavel.

Art. 60. O pescado, seus produtos, derivados e compostos comestiveis sao
considerados fraudados (adulterados ou falsificados) quando:

| - elaborados com pescado diferente da espécie declarada no rétulo;
Il - contenham substancias estranhas a sua composigao;

Il - apresentem composicdo ou formulagdes diferentes das permitidas pela
legislacao;
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IV - houver adicao de agua ou outras substancias com 0 intuito de aumentar o
volume e o peso do produto;

V - apresentar adulteragdo na data de fabricacdo, data ou prazo de validade do
produto;

VI - utilizadas denominagdes diferentes das previstas no presente Regulamento; ou
VII - utilizados procedimentos técnicos inadequados que alterem as caracteristicas
sensoriais, podendo atingir os componentes do alimento, comprometendo sua
inocuidade, qualidade ou valor nutritivo.

CAPITULO Il
OVOS E DERIVADOS

SECAO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 61. Os estabelecimentos de ovos e derivados sao classificados em:

| - granja avicola, e,
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

Art. 62. A identificagdo dos estabelecimentos de ovos e derivados nas chancelas
(carimbos) devera ser efetuada através da letra mailscula: “O”.

SECAO Il
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 63. Entende-se por ovos, sem outra especificagao, 0s ovos de galinha.

Paragrafo tnico — Os ovos de outras espécies devem denominar-se segundo a
espécie de que procedam.

Art. 64. A inspecao de ovos e derivados a que se refere este Capitulo & aplicével
aos ovos de galinha e, no que couber, as demais espécies produtoras de ovos,
respeitadas suas particularidades.

Art. 65. Ovos frescos ou submetidos a processos de conservagao aprovados pelo
Servigo de Inspegédo Municipal, s6 podem ser expostos ao consumo humano quando
previamente submetidos a inspegac € classificagdo previstos no presente
Regulamento.

Art. 66. Entende-se por ovos frescos os que nao forem conservados por qualquer
processo e se enquadrem na classificacéo estabelecida no presente Regulamento.

Art. 67. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar 0s seguintes
procedimentos, que serao verificados pelo SIM:

| - apreciacéo geral do estado de limpeza e integridade da casca;
Il - exame pela ovoscopia;
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Il - classificac@o dos ovos; e
Il - verificagao das condigdes de higiene e integridade da embalagem.

Art. 68. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como
ovos de categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo Gnico. A classificagao dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.

Art. 69. Ovos da categoria “A” devem apresentar as seguintes caracteristicas
qualitativas:

| - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

Il - cAmara de ar com altura ndo superior a 6Bmm (seis milimetros) e imovel;

Il - gema visivel & ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno
aparente, movendo-se ligeiramente em caso de rotagédo do ovo, mas regressando a
posigao central;

IV - clara limpida e transltcida, consistente, sem manchas ou turvagao € com as
calazas intactas; e

V - cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.

Art. 70. Ovos da categoria “B” devem apresentar as seguintes caracteristicas:

| - serem considerados indcuos, sem que se enquadrem na categoria “A”;

Il - apresentarem manchas sanguineas pequenas € pouco numerosas na clara e na
gema, ou,

Il - serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reprodugao que nao foram
submetidos ao processo de incubagao.

Paragrafo tnico. Os ovos da categoria “B” serdo destinados exclusivamente a
industrializacao.

Art. 71. Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana
testacea intacta devem ser destinados & industrializacao tao rapidamente quanto
possivel.

Art. 72. E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se
tratar de:

| - ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservacao;
Il - ovos de espécies diferentes.

Art. 73. Sao considerados improprios para consumo os ovos que apresentem:

| - alteragbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida,
presenca de manchas escuras ou de sangue alcancando também a clara, presenca
de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - mumificagdo ou que estejam secos por outra causa;

Il - podridao vermelha, negra ou branca;
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IV - contaminacao por fungos, externa ou internamente;

V - cor, odor ou sabor anormais;

VI - sujidades externas por materiais estercorais ou que tenham estado em contato
com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VIl - rompimento da casca e que estiverem sujos;

VIIl — rompimento da casca e das membranas testaceas,

IX - contaminag&o por substancias toxicas, ou,

X - apresente residuos de produtos de uso veterinario ou contaminantes acima dos
limites maximos estabelecidos em legislagéo especifica;

Paragrafo tnico — Sao também considerados impréprios para consumo humano 0s
ovos que forem submetidos ao processo de incubagdo ou por outras causas a
critério da Inspecao.

Art. 74. Os aviarios, granjas e outras propriedades avicolas nas quais estejam
grassando doengas zoondticas com informagoes comprovadas pelo setor
competente pela sanidade animal ndo podem destinar sua produgéo de ovos ao
consumo.

SECAO Il
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE OVOS E DERIVADOS

Art. 75. Entende-se por derivados de ovos aqueles obtidos a partir do ovo, dos seus
diferentes componentes ou de suas misturas, apoés eliminacédo da casca e das
membranas.

Paragrafo Gnico. Os derivados de ovos podem ser liquidos, concentrados,
pasteurizados, desidratados, liofilizados, cristalizados, resfriados, congelados, ultra
congelados, coagulados ou apresentarem-se sob outras formas utilizadas como
alimento, conforme critérios definidos pelo Servico de Inspegéo de Produtos de
Origem Animal.

CAPITULO IV
LEITE E DERIVADOS

SECAOI
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 76. Os estabelecimentos de leite e derivados sao classificados em:

| - granja leiteira;

Il - posto de refrigeragao;

lll - usina de beneficiamento;
IV - fabrica de laticinios, e,

V - queijaria.

Art. 77. A identificacdo dos estabelecimentos de leite e derivados nas chancelas
(carimbos) devera ser efetuada através da letra maitscula: “L".
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Art. 78. A inspegao de leite e seus derivados, além das exigéncias previstas no
presente Regulamento, abrange a verificag&o:

| - do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento,
da conservacao e do transporte do leite;

Il - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da
expedicao;

Il - das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e dos processos
analiticos, e,

IV - dos programas de autocontrole implantados.

Art. 79. Entende-se por leite, sem outra especificacéo, o produto oriundo da ordenha
completa, ininterrupta, em condicdes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas
e descansadas.

§ 1° — O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que
proceda.

§ 2° — Permite-se a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que
conste na denominagdo de venda do produto e seja informada na rotulagem a
porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 80. O controle sanitario do rebanho sera obrigatério e permanente, abrangendo
as seguintes agoes:

| - vacinagao contra brucelose, em todas as fémeas bovinas na faixa etaria de 03 a
08 meses;

Il - exame de brucelose com periodicidade semestral em todo rebanho com
eliminagéo dos reagentes positivos;

Il - exame semestral de tuberculose para todos os animais do rebanho bovino, com
eliminacéao dos reagentes positivos;

Art. 81. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de fémeas
que, independentemente da especie:

| - pertengam a propriedade que esteja sob interdigao;

Il - ndo se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutrigao;

1l - estejam no Gltimo més de gestacéo ou na fase colostral;

IV - apresentem diagnéstico clinico ou resultado de provas diagnosticas que
indiqguem a presenca de doencas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao
ser humano pelo leite;

V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario durante
o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante; ou

VI - recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a
qualidade do leite.
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Art. 82. A coleta, o acondicionamento e o envio para analises de amostras de leite
proveniente das propriedades rurais para atendimento ao programa nacional de
melhoria da qualidade do leite sado de responsabilidade do estabelecimento que
primeiramente o receber dos produtores, e abrange:

| - contagem de células soméaticas - CCS;

Il - contagem bacteriana total - CBT;

Il - composigéao centesimal;

IV - deteccao de residuos de produtos de uso veterinario, e,

V - outras que venham a ser determinadas em norma complementar.

Art. 83. Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificagoes:
| - caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

b) teor minimo de gordura de 3,09/100g (trés gramas por cem gramas);

c) teor minimo de proteina de 2,99/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas
por cem gramas);

d) teor minimo de lactose de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos de gramas
por cem gramas),

e) teor minimo de solidos ndo gordurosos de 8,49/100g (oito inteiros e quatro
décimos de gramas por cem gramas);

f) teor minimo de sdlidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos de
gramas por cem gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos)
expressa em gramas de &cido latico/100 mL;

h) densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e
oito milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos) expressa em g/mL,;

i) indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet
negativos) e -0,555°H(quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet
negativos), e,

j) equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos)
e a -0,536°C (quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos),
respectivamente;

Il - ndo apresente substancias estranhas a sua composicéo, tais como agentes
inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da
densidade ou do indice crioscopico; e

Il - nao apresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima
dos limites maximos previstos em normas complementares.

Art. 84. A analise do leite para sua selegéo e recepgdo no estabelecimento industrial
deve abranger as seguintes especificagbes e outras determinadas em normas
complementares:

| - caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto);
Il - temperatura,
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Il - teste do alcool/alizarol;

IV - acidez titulavel,

V - densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius);

VI - teor de gordura;

VIl - teor de solidos totais e soélidos nao gordurosos;

VIII - indice crioscopico;

IX - pesquisa de residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes;

X - pesquisa de neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade e
conservadores, e,

Xl - pesquisa de outros indicadores de fraudes que se faca necessaria.

Art. 85. Considera-se improprio para produgéo de leite para consumo humano direto
o leite cru quando:

| - ndo atenda aos padrées para leite normal;

Il - coagule pela prova do alcool/alizarol na concentragao estabelecida em normas
complementares,

lll - apresente fraudes, ou,

IV - apresente outras alteragbes que o torne improprio, a juizo do Servigo de
Inspecao Municipal.

Art. 86. O processamento do leite apés a selegdo e a recepgcao em qualquer
estabelecimento compreende, entre outros processos aprovados pelo Servico de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal, as seguintes operagdes:

| - pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou combinada, as
etapas de filtragdo sob pressdo, clarificagéo, bactofugacao, microfiltragao,
padronizacgao do teor de gordura, termizagéo (pre- aquecimento),homogeneizagao e
refrigeracao, e,

Il - beneficiamento do leite, além do disposto no inciso |, inclui os tratamentos
térmicos de pasteurizagdo, ultra-alta temperatura - UAT ou UHT ou esterilizacao e
etapa de envase.

Art. 87. Entende-se por filtragdo a retirada das impurezas do leite por processo
mecanico, mediante passagem sob pressao por material filtrante apropriado.

Art. 88. Entende-se por clarificagéo a retirada das impurezas do leite por processo
mecanico, mediante centrifugagdo ou outro processo tecnoldgico equivalente
aprovado pelo Servigo de Inspegao Municipal;

Art. 89. Entende-se por termizagao (pré-aquecimento) a aplicagéo de calor ao leite
em aparelhagem propria com a finalidade de reduzir sua carga microbiana, sem
alteracao das caracteristicas do leite cru.

Art. 90. Entende-se por pasteurizagéo o tratamento térmico aplicado ao leite com
objetivo de evitar perigos & saude publica decorrentes de micro-organismos
patogénicos eventualmente presentes, e que promove minimas modificagoes
quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.
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§ 1°. Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagéo do leite:

| - pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63°C
(sessenta e trés graus Celsius) e 65°C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo
de trinta minutos, mantendo-se o leite sob agitaga@o mecanica, lenta, em
aparelhagem propria;

Il -- pasteurizagéo réapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar
entre 72°C (setenta e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo
periodo de quinze a vinte segundos, em aparelhagem propria.

§ 2°. O leite pasteurizado destinado @ao consumo humano direto deve ser refrigerado
em temperatura nao superiora 4°C (quatro graus Celsius), imediatamente apos a
pasteurizacdo, envasado automaticamente em circuito fechado no menor prazo
possivel e expedido ao consumo oOu armazenado em camara frigorifica em
temperatura também nao superior a 4°C (quatro graus Celsius).

§ 3°. O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de
peroxidase positiva.

§ 4°. E proibida a repasteurizagéo do leite para consumo humano direto.

Art. 91. Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o
tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 130°C (cento e trinta
graus Celsius) e 150°C (cento e cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a
quatro segundos, mediante processo de fluxo continuo, imediatamente resfriado a
temperatura inferior a 32°C (trinta e dois graus Celsius) e envasado sob condigbes
assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

Art. 92. Entende-se por processo de esterilizagao o tratamento termico aplicado ao
leite a uma temperatura entre 110° C (cento e dez graus Celsius) e 130° C (cento e
trinta graus Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos, em equipamentos
proprios.

Art. 93. Na conservagéo do leite devem ser atendidos os seguintes limites maximos
de conservacao e temperatura:

| - conservagao e expedicao no posto de refrigeracao 4° C (quatro graus Celsius);

Il - conservacao na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios antes da
pasteurizagéo: 4°C (quatro graus Celsius),

Il - refrigerac@o apos a pasteurizagéo: 4° C (quatro graus Celsius);

IV - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 4° C (quatro graus
Celsius);

V - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e

VI - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra- alta
temperatura - UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

CAPITULO V
PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS



PREFEITURA DE MAUA DA SERRA

ESTADO DO PARANA
Avenida Ponta Grossa, 480 - CEP 86.828-000
CNPJ. 95.548.400/0001-42

SECAO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 94. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados s@o classificados
em:

| - unidade de extracéo e beneficiamento de produtos de abelhas;
Il - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

SECAO Il
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 95. A inspecéo de produtos das abelhas e seus derivados, além das exigéncias
ja previstas no presente Regulamento, abrange a verificagao:

| - da extragdo, do acondicionamento, da conservagao, da origem e do transporte
dos produtos das abelhas;

Il - do processamento, da armazenagem e da expedi¢ao;

Il - dos programas de autocontrole implantados.

Art. 96. Sao considerados alterados e impréprios para consumo humano, na forma
como se apresentam os produtos das abelhas que evidenciem:

| - caracteristicas sensoriais anormais;

Il - a presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos
higiénico-sanitarios e tecnolégicos, ou,

Il - a presenga de residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima
dos limites maximos estabelecidos em legislagao especifica.

Paragrafo Unico — Em se tratando de mel das abelhas sem ferrdo, sao também
considerados alterados os que evidenciem fermentagdo avangada,
hidroximetilfurfural acima do estabelecido em legislagédo especifica e flora
microbiana capaz de altera-los.

Art. 97. Sao considerados alterados e improprios para consumo humano, na forma
como se apresentam os derivados de produtos das abelhas, que evidenciem:

| - caracteristicas sensoriais anormais;

Il - matéria-prima em desacordo com as exigéncias definidas para cada produto das
abelhas usado na sua composigao;

Il - a presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos
higiénico-sanitarios e tecnolégicos;

IV - microrganismos patogénicos.

CAPITULOVI
PRODUTOS NAO COMESTIVEIS
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SEGAO | ,
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Art. 98. Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sao classificados como
unidade de beneficiamento de produtos nao comestiveis.

Paragrafo unico. Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos nao
comestiveis o estabelecimento destinado a recepgdo, a manipulagdo e ao
processamento de matérias-primas e residuos de animais destinados ao preparo
exclusivo de produtos nao utilizados na alimentagdo humana previstos neste
Decreto ou em normas complementares.

Art. 99. A identificacdo dos estabelecimentos de produtos ndo comestiveis nas
chancelas (carimbos) devera ser efetuada através da letra mailscula: “NC”.

SECAOQ I )
DOS PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Art. 100. Produto ndo comestivel € todo aquele resultante da manipulagéo e do
processamento de materia-prima, de produtos e de residuos de animais
empregados na preparacao de géneros ndo destinados ao consumo humano.

Art. 101. Produto gorduroso ndo comestivel é todo aquele obtido pela fusdo de
carcacas, de partes da carcaca, de 0ssos, de 6rgaos e de visceras nao empregados
no consumo humano e o que for destinado a esse fim pelo SIM.

Art. 102. Todos os produtos condenados devem ser conduzidos a segédo de
produtos ndo comestiveis, proibida sua passagem por segbes onde sejam
elaborados ou manipulados produtos comestiveis.

Art. 103. Quando os residuos nao comestiveis se destinarem as unidades de
beneficiamento de produtos ndo comestiveis, devem ser armazenados e expedidos
em local exclusivo para esta finalidade e transportados em veiculos vedados e que
possam ser completamente higienizados apo6s a operagao.

Art. 104, E obrigatéria a destinacdo de carcagas, de partes das carcacgas, de 0ssos
e de o6rgaos de animais condenados e de restos de todas as segdes do
estabelecimento, para o preparo de produtos nao comestiveis, com excegao
daqueles materiais que devem ser submetidos a outros tratamentos definidos em
legislacao especifica.

CAPITULO VII
FRACIONADOS

SECAO |
ESTABELECIMENTOS DE AUTOSSERVIGO

Art. 105. Autosservigo é a atividade de comercializacao no préprio estabelecimento,
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sem distribuicao, de produtos derivados de origem animal fracionados, manipulados
e embalados na auséncia do consumidor e gque figuem expostos a disposicao dos
consumidores nos estabelecimentos dos ramos de atividades:

| - Agougue ou similar, exceto os estabelecimentos que transformem, congelem,
descongelem ou adicionem ingredientes aos produtos, como: carnes temperadas e
salgadas, carne moida,

Il - Peixaria e estabelecimento de comércio varejista de pescados, exceto os
estabelecimentos que congelem, descongelem ou adicionem ingredientes aos
produtos;

Il - Padaria e estabelecimento de comércio varejista de frios, exceto os
estabelecimentos que congelem ou adicionem ingredientes aos produtos;

IV - Supermercado, mercados e similares, exceto os estabelecimentos que
congelem ou adicionem ingredientes aos produtos.

SUBSEGAO |
DO PRODUTO FRACIONADO, EMBALADO, REEMBALADO E ROTULADO PELO
ESTABELECIMENTO VAREJISTA COM ATIVIDADE DE AUTOSSERVICO

Art. 106. Todo produto de origem animal somente podera ser fracionado, embalado,
reembalado e rotulado pelo estabelecimento varejista com atividade de Autos-
servico, devera ser inspecionado e registrado em sua origem pelo Servico de
Inspecao de Produtos de Origem Animal.

Art. 107. Todo derivado de origem animal fracionado, embalado, reembalado e
rotulado pelo estabelecimento varejista com atividade de Autosservigo, somente
podera ser comercializado no proprio local.

Art. 108. Os ambientes de manipulagdo dos produtos fracionado, embalado,
reembalado e rotulado pelo estabelecimento varejista com atividade de
Autosservico, deverao ser exclusivos para a atividade e climatizados a temperatura
maxima de 16°C, com controle de temperatura, atendendo as Boas Praticas de
Manipulacao.

Art. 109. Os dizeres de rotulagem dos produtos derivados de origem animal

fracionados, deverdo seguir fielmente os dados da identificagdo de origem,
possibilitando assim o eventual rastreamento do produto.

Art. 110. A identificagdo dos estabelecimentos de autosservico nas chancelas
(carimbos) devera ser efetuada através da letra mailscula: “SM".

TITULO IV
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DO REGISTRO

Art. 111. Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com produtos
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de origem animal sem estar registrado no Servico de Inspegao Municipal da
Secretaria Municipal de Agropecuaria, Meio Ambiente e Desenvolvimento
Econémico.

Paragrafo Unico. O registro do estabelecimento no Servigo de Inspegéo Federal —
SIF, do Ministério da Agricultura, e no Servigo de Inspegao Estadual — SIP/POA da
Secretaria da Estado da Agricultura do Parana isenta seu registro no orgéao
municipal de Inspegéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.

Art. 112. O registro definitivo devera ser requerido ao SIM/POA, instruindo-se os
processos com os seguintes documentos:

| - Requerimento ao SIM/POA,;

Il - Contrato social da empresa ou cadastro no INCRA,;

lll - Cartao CNPJ ou CPF;

IV - Laudo de inspecéo do estabelecimento, areas e das instalagées realizado por
médico veterinario fiscal do SIM/POA, para funcionamento;

V - Plantas do estabelecimento e anexos;

VI - Planta baixa dos pavimentos, com detalhes da aparelhagem e instalagdes;

VIl - Planta de corte transversal e longitudinal;

VIl - Planta de situacdo, com detalhes da rede de esgoto e de agua do
estabelecimento;

IX - Memorial econdmico-sanitario, conforme o modelo aprovado pelo SIM/POA;

X - Laudo do exame microbiolégico da agua do estabelecimento, salvo quando o
estabelecimento for abastecido por agua do sistema publico;,

Xl - Parecer técnico, emitido pela Secretaria de Planejamento, com relagao ao
Codigo de Posturas do municipio e Alvara de funcionamento;

Xl - Licenga sanitaria, emitido pela Secretaria de Saude do Municipio;

XIll - Licenca prévia do Instituto Ambiental do Parana (IAP) ou a Dispensa de
Licenciamento Ambiental do Estado (DELAE);

XIV - Apresentacdo do contrato do médico veterinario, homologado pelo CRMV-PR,
legalmente habilitado como Responsavel Técnico (RT).

Art. 113. As plantas ou croquis a serem apresentadas para aprovacgdo prévia de
construgdo devem ser assinados pelo proprietario ou representante legal do
estabelecimento e pelo engenheiro responsavel pela elaboragéo e conter:

| - planta baixa ou croqui de cada pavimento na escala de 1:100 (um por cem);
Il - planta baixa ou croqui com leiaute dos equipamentos na escala de 1:100 (um por
cem);

Art. 114. O estabelecimento solicitante de aprovagdo dos projetos ndo pode dar
inicio as construcdes sem que as mesmas tenham sido previamente aprovadas pelo
Servigo de Inspegao Municipal.

Art. 115. Para a instalagdo do Servico de Inspe¢do Municipal, além das demais
exigéncias fixadas neste Regulamento, o estabelecimento deve apresentar os
Programas de Boas Praticas de Fabricagdo — BPF e de Procedimento Padréo de
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Higiene Operacional — PPHO, ou programas considerados equivalentes pelo SIM,
para serem implementados no estabelecimento em referéncia.

Art. 116. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo
superior a 6 (seis) meses, s6 podera reiniciar os trabalhos mediante inspecao prévia
de todas as dependéncias, instalagcdes e equipamentos, respeitada a sazonalidade
das atividades industriais.

Paragrafo unico. Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu
funcionamento pelo prazo de 3 (trés) anos.

CAPITULO Il
DA TRANSFERENCIA

Art. 117. Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado,
alugado ou arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do
registro junto ao SIM.

Art. 118. O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, o mesmo
critério estabelecido para o registro.

) TiTULO V
DAS CONDICOES GERAIS DE ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DAS INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 119. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que nao esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme
projeto aprovado pelo Servigo de Inspegao de Produtos de Origem Animal.

Paragrafo unico. As instalagbes e os equipamentos de que trata o caput
compreendem as dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos,
em face da capacidade de producéo de cada estabelecimento e do tipo de produto
elaborado.

Art. 120. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das
seguintes condigcdes basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnolégicas
cabiveis, sem prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares:

| - localizacdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de
potenciais contaminantes;

Il - localizagdo em terreno com éarea suficiente para circulagéo e fluxo de veiculos de
transporte;

lll - area delimitada e suficiente para construgdo das instalagées industriais e das
demais dependéncias;

IV - patio e vias de circulagdo pavimentados e perimetro industrial em bom estado
de conservagao e limpeza;
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V- dependéncias e instalagbes compativeis com a finalidade do estabelecimento e
apropriadas  para  obtengdo, recepcdo, manipulagdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, conservagao, acondicionamento, embalagem,
rotulagem, armazenamento ou expedicdo de matérias-primas e produtos
comestiveis ou nao comestiveis;

VI - dependéncias e instalagbes industriais de produtos comestiveis separadas por
paredes inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis
e daquelas nao relacionadas com a producao;

Vil - dependéncias e instalagbes para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagao,
produtos quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

VIl - ordenamento das dependéncias, das instalagées e dos equipamentos, para
evitar estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagao cruzada,

IX - paredes e separagbes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para
facilitar a higienizacéo;

X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicdo adequada dos
equipamentos e atender as condicdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas especificas
para suas finalidades;

Xl - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepgao, manipulagéao e
preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

XIl - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizagéo,
construidos de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para
seus efluentes sanitarios e industriais;

XIll - ralos de facil higienizacao e sifonados;

XIV - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos
acessos a area de producdo e pias para a higienizagdo de méaos nas areas de
producéo;

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir
a entrada de vetores e pragas e evitar o acumulo de sujidades;

XVI - luz natural ou artificial e ventilagdo adequadas em todas as dependéncias;

XVIl - equipamentos e utensilios resistentes a corroséo, de facil higienizagao e
atdxicos que nao permitam o acumulo de residuos;

XVIIl - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagdo
calibrados e aferidos e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario
da producéo;

XIX - dependéncia para higienizagdo de recipientes utilizados no transporte de
matérias-primas e produtos;

XX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e
identificados na cor vermelha;

XX| - rede de abastecimento de agua com instalagées para armazenamento e
distribuicao, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais
e, quando for o caso, instalacées para tratamento de agua;

XXII - agua potavel nas areas de produgéo industrial;

XXIIl - rede diferenciada e identificada para agua nao potavel, quando a agua for
utilizada para outras aplicagées, de forma que ndo ofereca risco de contaminagéo
aos produtos;

XXIV - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizagao dos
pontos de coleta de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a
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prevenir a contaminagao das areas industriais;

XXV - vestiarios e sanitarios em nimero proporcional ao quantitativo de funcionarios,
com fluxo interno adequado;

XXVI - local para realizacdo das refeicées, de acordo com o previsto em legislagao
especifica dos érgados competentes;

XXVII - local e equipamento adequados, ou servigo terceirizado, para higienizagao
dos uniformes utilizados pelos funcionarios nas areas de elaboracdo de produtos
comestiveis;

XXVIII - sede para o SIM, compreendidos a area administrativa, os vestiarios e as
instalagdes sanitarias;

XXIX - locais e equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de
inspecao e de fiscalizagao sanitarias;

XXX - agua fria e quente nas dependéncias de manipulagao e preparo de produtos;
XXXI - instalagbes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos
equipamentos resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas camaras, nas
antecamaras e nas dependéncias de trabalho industrial;

XXXII - instalagées e equipamentos para recepgdo, armazenamento e expedicdo
dos residuos ndo comestiveis;

XXX - local, equipamentos e utensilios destinados a realizagdo de ensaios
laboratoriais;

XXXIV - gelo de fabricacéo propria ou adquirido de terceiros;

XXXV - dependéncia especifica dotada de ar filtrado e presséao positiva;

XXXVI - equipamentos apropriados para a produgéo de vapor, e,

XXXVII - laboratério adequadamente equipado, caso necessario para a garantia da
qualidade e da inocuidade do produto.

Art. 121. Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as
particularidades tecnolégicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagdes e equipamentos para recepgdo e acomodagdo dos animais, com
vistas ao atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma
distancia que ndo comprometa a inocuidade dos produtos;

Il - instalagbes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com
suspeita de doenga;

Il - instalagéo especifica para necropsia com forno crematorio anexo, autoclave ou
outro equipamento equivalente, destinado a destruicdo dos animais mortos e de
seus residuos;

IV - instalagdes e equipamentos para higienizagdo e desinfecgdo de veiculos
transportadores de animais, e,

V - instalacdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,
armazenamento e expedicao de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo Gnico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie,
as dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas
especificas para cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 122. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnolégicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de
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instalagées e equipamentos para a ovoscopia e para a classificagdo dos ovos.

Art. 123. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades
tecnologicas cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagbes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das
dependéncias industriais, no caso de granja leiteira, e,

Il - instalacdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagéo
de queijo, no caso das queijarias.

Paragrafo unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do
queijo, a fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento sera corresponséavel por
garantir a inocuidade do produto por meio da implantagdo e do monitoramento de
programas de sanidade do rebanho e de programas de autocontrole.

Art. 124, O estabelecimento de produtos de origem animal ndo podera ultrapassar a
capacidade de suas instalagées e equipamentos.

Art. 125. Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis
de natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida
identificac@o, que nao oferega prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e
que haja compatibilidade em relagdo a temperatura de conservagéo, ao tipo de
embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 126. Entende-se por estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte o
estabelecimento de propriedade de agricultores familiares, de forma individual ou
coletiva, localizada no meio rural, com area Util construida ndo superior a duzentos e
cinquenta metros quadrados, destinado exclusivamente ao processamento de
produtos de origem animal, dispondo de instalagdes para abate e/ou industrializagdo
de animais produtores de carnes, bem como onde sdo recebidos, manipulados,
elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados,
acondicionados, embalados e rotulados a carne e seus derivados, o pescado e seus
derivados, o leite e seus derivados, o ovo e seus derivados, os produtos das abelhas
e seus derivados, nao ultrapassando as seguintes escalas de produgéo:

| - Estabelecimento de abate e industrializagéo de pequenos animais (coelhos, ras,
aves e outros pequenos animais) — aqueles destinados ao abate e industrializagéao
de produtos e subprodutos de pequenos animais de importancia econémica, com
producdo maxima de cinco toneladas de carnes por més:

Il - Estabelecimento de abate e industrializagdo de médios (suinos, ovinos, caprinos)
e grandes animais (bovinos/ bubalinos/ equinos) — aqueles destinados ao abate e/ou
industrializagdo de produtos e subprodutos de médios e grandes animais de
importancia econdmica, com produgéo maxima de oito toneladas de carnes por més;
lll - Fabrica de produtos carneos — aqueles destinados a agroindustrializagao de
produtos e subprodutos carneos em embutidos, defumados e salgados, com
produgao maxima de cinco toneladas de carnes por més;

IV - Estabelecimento de abate e industrializagdo de pescado — enquadram-se os
estabelecimentos destinados ao abate e/ou industrializacdo de produtos e
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subprodutos de peixes, moluscos, anfibios e crustaceos, com produgdo maxima de
quatro toneladas de carnes por més;

V - Estabelecimento de ovos — destinado a recepgéo e acondicionamento de ovos,
com producdo maxima de 5.000 duzias/més;

VI - Unidade de extragdo e beneficiamento dos produtos das abelhas — destinado a
recep¢éo e industrializagdo de produtos das abelhas, com produgéo maxima de 30
toneladas por ano.

VIl - Estabelecimentos industrial de leite e derivados: enquadram-se todos os tipos
de estabelecimentos de industrializacao de leite e derivados previstos no presente
regulamento destinados a recepgao, pasteurizacao, industrializagdo, processamento
e elaboracao de queijo, iogurte e outros derivados de leite, com processamento
maximo de 30.000 litros de leite por més.

Paragrafo Unico. Estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte seguirdo a
Instrucao Normativa MAPA N° 16 DE 23/06/2015, Lei Complementar N°123 de 14 de
dezembro de 2006 , Instrugdo Normativa n® 5 de 14/02/2017 / MAPA e outras
legislagbes complementares.

CAPITULO I
DAS CONDIGOES DE HIGIENE

Art. 127. Os estabelecimentos sao responsaveis por assegurar que todas as etapas
de fabricagdo dos produtos de origem animal s@o realizadas de forma higiénica, a
fim de obter produtos in6cuos, que atendam aos padroes de qualidade, que nao
apresentem risco a salude, a segurancga e ao interesse econémico do consumidor.

Paragrafo tnico. O controle dos processos de fabricacao deve ser desenvolvido e
aplicado pelo estabelecimento, o qual deve apresentar os registros sistematizados
auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e
tecnoldgicos estabelecidos no presente Regulamento.

Art. 128. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos,
inclusive reservatorios de agua, fabrica e silos de reservatério de gelo, devem ser
mantidos em condicbes de higiene, antes, durante e apos a elaboragdo dos
produtos.

Paragrafo Unico. Durante os procedimentos de higienizagdo nenhuma matéria—
prima ou produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacao
de limpeza,

Art. 129. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados de modo a evitar a
contaminagéo cruzada entre aqueles utilizados no acondicionamento de produtos
comestiveis daqueles utilizados no acondicionamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 130. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de
controle integrado de pragas e vetores.

Art. 131. E proibida a presenga de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
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estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

_ CAPITULO Il
DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 132. Os proprietarios de estabelecimentos sob Inspec¢do Municipal obrigados a:

| - cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no presente
Regulamento;

Il - fornecer os dados estatisticos de interesse do Servico de Inspegao, na forma por
ela requerida, alimentando o sistema informatizado do sistema de inspec¢do, no
maximo até o décimo dia Util de cada més subsequente ao vencido e sempre que for
solicitado pelo respectivo servigo de inspecao;

Il - manter organizado em arquivos ou pastas exclusivas toda documentagéo da
agroindustria;

IV - dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a realizacdo de
quaisquer trabalhos sob inspecao permanente, mencionando sua natureza, hora de
inicio e de provavel conclusao;

V - dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatro) horas no minimo, nos
estabelecimentos sob inspegéo perioddica, sobre a paralisagédo ou reinicio parcial ou
total das atividades industriais, troca ou instalagdo de equipamentos e expedicao de
produtos que requeiram certificacao sanitaria;

VI - disponibilizar instalages, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos
trabalhos de inspecao e fiscalizagao;

VIl - fornecer material, utensilios e substancias especificos para os trabalhos de
coleta, acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos
laboratorios;

VIIl - arcar com o custo das analises fiscais quando solicitado pelo Servico de
Inspecao;

IX - manter locais apropriados para recepg¢do e guarda de matérias-primas e de
produtos sujeitos a reinspecéo e para sequestro de matérias-primas e de produtos
suspeitos ou destinados ao aproveitamento condicional;

X - fornecer substancias para desnaturagao e descaracterizagdo visual permanente
de produtos condenados, quando n@o houver instalagdes para sua transformagao
imediata;

Xl - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do
ambiente e do processo tecnolégico empregado, conforme estabelecido em normas
complementares;

Xll - manter registros auditaveis da recepgdo de animais, matérias-primas e
insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo
de fabricacao, produtos fabricados, estoque, expedi¢ao e destino;

XIll - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugéo das atividades
do estabelecimento;

XIV - garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagdes do
estabelecimento para a realizacdo dos trabalhos de inspecgédo, fiscalizacao,
supervisao, auditoria, coleta de amostras, verificacdo de documentos e outros
procedimentos inerentes a inspegéo e a fiscalizag@o industrial e sanitaria previstos
neste Decreto e em normas complementares;
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XV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e
eventualmente expedidos, quando for constatado desvio no controle de processo ou
outra ndo conformidade que possa incorrer em risco a satde ou aos interesses do
consumidor;

XVI - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutilizagdo de
produtos de origem animal em observancia aos critérios de destinagéo estabelecidos
neste Decreto ou em normas complementares expedidas pelo Servigo de Inspegao,
mantendo registros auditaveis do tratamento realizado, principalmente nos casos em
que a inutilizagdo ou aproveitamento condicional néo foi realizado na presenga do
SIM.

Paragrafo Unico. No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara
obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque sob supervisao do SIM.

Art. 133. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos,
contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénico-sanitarios e tecnologicos estabelecidos neste Decreto e em
normas complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a
qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obtencéo e a recepg¢do da
matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedi¢do destes.

Paragrafo Unico. Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal,
quando aplicavel, as BPF, o PPHO e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente
reconhecida pelo Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 134. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para
assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade
de informagbes de toda a cadeia produtiva, em consonancia com este Decreto e
com as normas complementares.

Art. 135. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na condugéo dos
trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formacgao profissional
devera atender ao disposto em legislagao especifica.

Paragrafo unico. O SIM devera ser comunicado sobre eventuais substituicbes dos
profissionais de que trata o caput.

Art. 136. E proibido recolher novamente as camaras frigorificas produtos e matérias-
primas delas retirados e que permaneceram em condi¢cdes inadequadas de
temperatura, caso constatada perda de suas caracteristicas originais de
conservacgao.

Art. 137. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos que:

| - ndo representem risco a saude publica;
Il - ndo tenham sido alterados ou fraudados;
lll - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtengado, recepcao,



PREFEITURA DE MAUA DA SERRA

ESTADO DO PARANA
Avenida Ponta Grossa, 480 — CEP 86.828-000
CNPJ. 95.548.400/0001-42

fabricacao e de expedigéo.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias necessarias
para o recolhimento de lotes de produtos que representem risco a satde publica ou
que tenham sido alterados ou fraudados.

TITULO VI
DO PESSOAL

Art. 138. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios
devem usar uniformes apropriados e higienizados.

§ 1°. O funcionario do estabelecimento que contate com os produtos de

origem animal, em qualquer fase de seu processamento, devera trajar uniforme
completo, de cor clara e limpo.

§ 2°. E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de
diferentes riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3°. Os funcionarios nao devem usar adornos;

Art. 139. Sao proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depoésito de produtos,
roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as
atividades industriais.

Art. 140. Nao cuspir, fumar ou realizar qualquer ato fisico nas dependéncias
destinadas a manipulagdo ou ao depdsito de matérias-primas, de produtos de
origem animal e de seus insumos que de alguma maneira possa contaminar os
produtos de origem animal.

) TITULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

CAPITULO |
DOS ASPECTOS GERAIS

Art. 141. A utilizagdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender aos
limites estabelecidos pelo érgao regulador da saude e pelo SIM, observado o que
segue:

| - o orgao regulador da salde definira os aditivos e coadjuvantes de tecnologia
autorizados para uso em alimentos e seus limites maximos de adi¢ao; e

Il - o Servigo de Inspegao de Produtos de Origem Animal estabelecera, dentre os
aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em alimentos, aqueles
que possam ser utilizados nos produtos de origem animal e seus limites maximos,
quando couber.

Art. 142. O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias empregados
no preparo de produtos de origem animal devem ser isentos de substancias
estranhas a sua composigcao e devem atender a legislacéo especifica.



PREFEITURA DE MAUA DA SERRA

ESTADO DO PARANA
Avenida Ponta Grossa, 480 — CEP 86.828-000
CNPJ. 95.548.400/0001-42

Art. 143. Os produtos de origem animal devem atender aos parametros e aos limites
microbiologicos, fisicoquimicos, de residuos de produtos de uso veterinario,
contaminantes e outros estabelecidos neste Decreto, no RTIQ ou em normas
complementares.

TITULO VIII
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS
CARIMBOS DE INSPECAO

CAPITULO |

SECAO |
DO REGISTRO

Art. 144. O registro das pessoas fisicas ou juridicas no Cadastro de Inspecao e
Fiscalizagdo Municipal dar-se-a por meio de requerimento protocolado junto ao
Municipio de Maua da Serra e instruido com os documentos exigidos pela Secretaria
Municipal de Agropecuaria, Meio Ambiente e Desenvolvimento Econdmico.

SECAO Il
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 145. Todo produto de origem animal produzido no municipio deve ser registrado
no Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal.

§ 1°. O registro de que trata o caput abrange a formulagao, o processo de fabricagao
e o rétulo.

§ 2°. O registro deve ser renovado a cada dez anos.
Art. 146. No processo de solicitagdo de registro, devem constar:

| - matérias-primas e ingredientes, com discriminagdo das quantidades e dos
percentuais utilizados;

Il - descricao das etapas de recepgao, de manipulagéo, de beneficiamento, de
industrializagdo, de fracionamento, de conservacdo, de embalagem, de
armazenamento e de transporte do produto;

I - descricdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para
assegurar a identidade, a qualidade e a inocuidade do produto;

IV - relacao dos programas de autocontrole implantados pelo estabelecimento.

Paragrafo unico. Para registro, podem ser exigidas informagdes ou documentagao
complementares, conforme critérios estabelecidos pelo Servigo de Inspeg¢édo de
Produtos de Origem Animal.

Art. 147. E permitida a fabricagéo de produtos de origem animal ndo previstos neste
Decreto ou em normas complementares, desde que seu processo de fabricagao e

sua composicao sejam aprovados pelo Servigo de Inspegao de Produtos de Origem
Animal.



PREFEITURA DE MAUA DA SERRA

ESTADO DO PARANA
Avenida Ponta Grossa, 480 — CEP 86.828-000
CNPJ. 95.548.400/0001-42

el
sTE AUA DA SERRR )y

Art. 148. Nenhuma modificagdo na formulagao, no processo de fabricagdo ou no
rétulo pode ser realizada sem prévia atualizagao do registro no Servigo de Inspegao
de Produtos de Origem Animal.

Art. 149. O registro sera cancelado quando houver descumprimento do disposto na
legislagao.

CAPITULO Il
DA EMBALAGEM

Art. 150. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados
em recipientes ou continentes que confiram a necessaria protegéo, atendidas as
caracteristicas especificas do produto e as condigbes de armazenamento e
transporte.

Paragrafo Unico. O material utilizado para a confecgao das embalagens que entram
em contato direto com o produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgéao
regulador da saude.

Art. 151. E permitda a reutilizacdo de recipientes para o envase ou O
acondicionamento de produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagao
humana quando integros e higienizados, a critério do SIM.

Paragrafo Gnico. E proibida a reutilizagdo de recipientes que tenham sido
empregados no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nao
comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.

CAPITULO IlI
DA ROTULAGEM

SEGAO |
DA ROTULAGEM EM GERAL

Art. 152. Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias-primas e
produtos de origem animal registrados pelo Servico de Inspegéo de Produtos de
Origem Animal e identificados por meio de rétulos, dispostos em local visivel,
quando destinados diretamente ao consumo ou quando enviados a outros
estabelecimentos que os processarao.

§ 1°. O rotulo deve ser resistente as condigbes de armazenamento e de transporte
dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua
confecgéo deve ser previamente autorizado pelo 6rgéo regulador da sadde.

§ 2°. As informagdes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres
legiveis, em cor contrastante como fundo e indeléveis, conforme legislagao
especifica.

§ 3° Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos
produtos.
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Art. 153. Os rotulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aos
quais correspondam, devendo constar destes a declaragéo do namero de registro do
produto no Servigo de Inspegao de Produtos de Origem Animal.

Art. 154. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas
complementares e em legislagao especifica, os rétulos devem conter, de forma clara
e legivel:

| - nome do produto;

Il - nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;

Il - carimbo (chancela) oficial do SIM;

IV - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

V - marca comercial do produto, quando houver;

VI - data de fabricacao, prazo de validade e identificacéo do lote;

VIl - lista de ingredientes e aditivos;

VIl - indicacdo do numero de registro do produto no Servigo de Inspecao de
Produtos de Origem Animal;

IX - identificacao do pais de origem;

X - instrugées sobre a conservagao do produto;

XI - indicagao quantitativa, conforme legislagao do érgdo competente;
XIl - instrucdes sobre o preparo € o uso do produto, quando necessario.

§ 1°. A data de fabricagao e o prazo de validade, expressos em dia, més e ano, € a
identificacao do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de
carimbo, conforme a natureza do continente ou do envoltorio.

§ 2°. No caso de terceirizagao da produgédo, deve constar a expressao “Fabricado
por’, ou expressao equivalente, seguida da identificagdo do fabricante, e a
expressdo “Para’, ou expressao equivalente, seguida da identificagdo do
estabelecimento contratante.

§ 3°. Quando ocorrer apenas O processo de fracionamento ou de embalagem de
produto, deve constar a expressao ‘Fracionado por’ ou “Embalado por”,
respectivamente, em substituigao a expresséo “fabricado por’.

§ 4°. Nos casos de que trata o § 3°, deve constar a data de fracionamento ou de
embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo
fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios definidos
pelo Servigo de Inspegéo de Produtos de Origem Animal.

§ 5°. Os dizeres de rotulagem dos produtos derivados de origem animal fracionados,
deverao seguir fielmente os dados da identificagao de origem, possibilitando assim 0
eventual rastreamento do produto.

Art. 155. Nos rotulos dos produtos de origem animal é vedada a presenga de
expressoes, marcas, vocabulos, sinais, denominagades, simbolos, emblemas,
ilustracdes ou outras representagoes graficas que possam transmitir informagdes
falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o
consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagdo a verdadeira
natureza, composicdo, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade,
validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.
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§ 1°. Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenga ou
auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual
natureza, exceto nos casos previstos em legislagao especifica.

§ 2°. Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades
medicinais ou terapéuticas.

§ 3° Sempre que necessario, O SIM solicitara parecer do 6rgdo competente da
saude para registro de produtos com alegagdes funcionais, indicagao para
alimentagao de crianga de primeira infancia ou grupos populacionais que
apresentem condigoes metabolicas e fisiolégicas especificas ou outros que nao
estejam estabelecidas em normas especificas.

Art. 156. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 157. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda
ou encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do
SIM.

Art. 158. Os rotulos e carimbos do SIM devem referir-se ao ultimo estabelecimento
onde o produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou
embalagem.

§ 1°. O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie,
podendo ser exigida a utilizagao do nome cientifico conforme estabelecido em
norma complementar.

§ 2°. Os ovos que nao sejam de galinhas devem ser denominados segundo a
espécie de que procedam.

§ 3°. Os derivados lacteos fabricados com leite que n&o seja de vaca devem possuir
em sua rotulagem a designagdo da espécie que |he deu origem, exceto para 0s
produtos que, em fungado da sua identidade, s&o fabricados com leite de outras
espécies que nao a bovina.

§ 4°. Os queijos elaborados a partir de processo de filtragdo por membrana podem
utilizar em sua denominagéo de venda o termo queijo, porém sem fazer referéncia a
qualquer produto fabricado com tecnologia convencional.

§ 5°. A farinha lactea deve apresentar no painel principal do rotulo o percentual de
leite contido no produto.

§ 6°. Casos de designacoes nao previstas neste Decreto e em normas
complementares serdo submetidos & avaliagao do Servico de Inspecao de Produtos
de Origem Animal.

Art. 159. As carcagas, os quartos ou as partes de carcacas em natureza de bovinos,
de bufalos, de equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados
a0 comércio varejista ou em transito para outros estabelecimentos recebem o
carimbo do SIM diretamente em sua superficie.

Art. 160. Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais devem
dispor nos rétulos a indicagéo das respectivas percentagens.
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Art. 161. A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em
percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Art. 162. Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a
espécie e as formas de apresentagao do produto, pode ser dispensado o uso de

.

embalagem e a aposigao de rotulos, conforme definido em normas complementares.

Art. 163. Tratando-se de  pescado descongelado, deve ser incluida
na designagéo do produto a palavra “descongelado”, devendo o rotulo apresentar no
painel principal, logo abaixo da denominagdo de venda, em caracteres destacados,
uniformes em corpo e cor, sem intercalagao de dizeres ou desenhos, em caixa alta e
em negrito, a expresséo “NAO RECONGELAR".

Art. 164. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos
produtos das abelhas deve constar a adverténcia “Este produto nao deve ser
consumido por criangas menores de um ano de idade.”, em caracteres destacados,
nitidos e de facil leitura.

Art. 165. O rotulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias
estabelecidas em legislagdo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

| - ndo conter indicacdes que fagam referéncia a sua origem floral ou vegetal;
Il - conter a expresséo “Proibida a venda fracionada.”.

Art. 166. Os rotulos das embalagens de produtos nao destinados a alimentagao
humana devem conter, além do carimbo do SIM, a declaragao “NAO COMESTIVEL",
em caixa alta, caracteres destacados e atendendo as normas complementares.

Art. 167. Abaixo do carimbo (chancela) devera vir a informacgdo: Registro na
Secretaria Municipal de Agropecuaria, Meio Ambiente e Desenvolvimento
Econdmico SIM/POA Maua da Serra sob n® XXxx/XxX.

§ 1°. O primeiro numero de 4 digitos sequenciais se refere ao numero de registro do
produto e logo depois a sequéncia de 3 digitos, referente ao numero de registro do
estabelecimento.

§ 2°. No caso do carimbo das carcagas, nao sera necessaria a informacao referente
ao Art.167°. Porém, dentro da chancela devera estar o nome do municipio.

CAPITULO IV )
DOS CARIMBOS DE INSPEGAO

Art. 168. O carimbo de inspecao representa a marca oficial do SIM e constitui a
garantia de que o produto € procedente de estabelecimento inspecionado €
fiscalizado pelo Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 169. O numero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo
oficial cujos formatos, dimensoes e empregos s3o fixados neste Decreto.
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§ 1°. O carimbo deve conter:

| - palavra “Inspecionado”, na parte superior interna; Il - as iniciais “S.|.M/POA.", ao
centro,

Il - a letra maidscula referente ao estabelecimento de produto de origem animal,
deve ser colocada abaixo do “SIM/POA"

a) estabelecimento de carne € derivados: C;

b) estabelecimento de pescado e derivados: P;

c) estabelecimentos de ovos € derivados: O;

d) estabelecimento de leite e derivados: L,

e) estabelecimento de produtos de abelhas e derivados: M;
f) estabelecimento de produtos néo comestiveis: NC;

g) estabelecimentos de autosservigo: SM.

Il - o numero de registro do estabelecimento no Servigo de Inspegéo Municipal de
Produtos de Origem Animal deve ser colocado abaixo da letra mailscula referente
ao estabelecimento.

§ 2°. As iniciais “S.|.M./POA” significam “Servigo de Inspecao Municipal de Produtos
de Origem Animal’.

§ 3° O numero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspegao
nao é precedido da designagao “namero” ou de sua abreviatura (n°) e € aplicado no
lugar correspondente, equidistante dos dizeres ou das letras e das linhas que
representam a forma.

Art. 170. Os carimbos do SIM devem obedecer exatamente a descricdo € aos
modelos determinados neste Decreto |, respeitadas as dimensoes, a forma, o0s
dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de letra e devem ser colocados em destaque nas
testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos, numa cor
unica, de preferéncia preta, quando impressos, gravados ou litografados.

Paragrafo unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para
rotulagem seja menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), 0 carimbo nao
necessita estar em destaque em relagdo aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 171. Os diferentes modelos de carimbos do SIM a serem usados nos
estabelecimentos inspecionados e fiscalizados pelo Servico de Inspegéo de
Produtos de Origem Animal devem obedecer as seguintes especificagoes, além de
outras previstas em normas complementares:

| - modelo 1: quando aplicado em embalagens com superficie visivel para rotulagem
de até 100cm? (cem centimetros quadrados);

Il - modelo 2: quando aplicado em embalagens de peso até 10kg (dez quilogramas);

Il - modelo 3: quando aplicado em embalagens de peso acima de 10kg (dez
quilogramas);

IV - modelo 4: para carcaga ou quartos de bovinos, de bufalos, de equideos,
suideos, de ovinos e de caprinos e de ratitas em condigdes de consumo em
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natureza, aplicado sobre as carcagas ou sobre 0s quartos das carcacas,

§ 1°. no caso de rotulagens com medidas pequenas que néo permitem a utilizacao
do modelo 1, serdo definidos outras medidas pelo Servigo de Inspegéo Municipal.

§ 2°. carcacas que forem condenados durante a inspecao, receberao o carimbo com
a escrita: CONDENADO, com letras mailsculas.

Paragrafo tnico. O Carimbo Oficial da Inspecéo Municipal sera representado pelos
modelos do Anexo deste decreto.

~ TITULOIX
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 172. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer
substancia que entre em suas elaboragbes, estao sujeitos a analises fisicas,
microbiologicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais
analises que se fizerem necessérias para a avaliagao da conformidade.

Paragrafo Gnico. Sempre que O SIM julgar necessario, realizara a coleta de
amostras para analises laboratoriais.

Art. 173. Para realizagdo das andlises fiscais, deve ser coletada amostra em
triplicata da matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua
elaboragao, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservagao.

§ 1°. Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratdrio credenciado
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, e as demais devem ser
utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao
responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser mantida em poder do
laboratério ou do SIM.

§ 2°. E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a
conservacao de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade
fisica.

§ 3°. Nao devem ser coletadas amostras fiscais em friplicata quando: | - a
quantidade ou a natureza do produto nao permitirem;

| - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil

para a realizagéo da analise de contraprova;

Il - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de
inspecao oficial; e

IIl - forem destinadas a realizagdo de analises microbiolégicas, por ser considerada
impertinente a analise de contraprova nestes casos.

Art. 174. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer
substancia que entre em sua elaboragéo e de agua de abastecimento para analise
fiscal deve ser efetuada por servidores do SIM.

Paragrafo Unico. A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca
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do detentor do produto ou de seu representante, conforme o caso.

Art. 175. Nos casos de resultados de anélises fiscais que nao atendam ao disposto
na legislacdo, o SIM notificarao interessado dos resultados analiticos obtidos e
adotara as agoes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 176. E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise pericial da amostra
de contraprova, nos casos € que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado
da data da ciéncia do resultado.

§ 1°. O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratério definido
pela autoridade competente do SIM, em que se realizara a analise pericial na
amostra de contraprova, com antecedéncia minima de setenta e duas horas.

§ 2°. Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contraprova que se encontra
em poder do detentor ou do interessado.

§ 3°. Deve ser utilizada na pericia de contraprova 0 mesmo método de analise
empregado na andlise fiscal, salvo se houver concordancia da comissdo pericial
quanto & adogao de outro meétodo.

§ 4°. A analise pericial néo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova
apresentar indicios de alteragao ou de violagao.

§ 5°. Comprovada a violagao ou o mau estado de conservagdo da amostra de
contraprova, deve ser considerado o resultado da analise fiscal.

§ 6°. Em caso de divergéncia quanto ao resultado da analise fiscal ou discordancia
entre os resultados da analise fiscal com o resultado da analise pericial de
contraprova, deve-se realizar novo exame pericial sobre a amostra de contraprova
em poder do laboratério ou do SIM local.

§ 7°. O nao comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e
na hora determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do
interessado implica a aceitagao do resultado da analise fiscal.

Art. 177. Os estabelecimentos podem arcar com 0s custos das anélises fiscais em
laboratorios credenciados em atendimento aos programas nacionais, desde que
sejam cientificados no momento da coleta das amostras e manifestem sua
concordancia expressa.

_ TITULO X ,
DA REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 178. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que
necessario antes de sua liberagao para consumo.

Paragrafo unico. A reinspecao de que trata o caput abrange:

| - a verificacdo das condigoes de integridade das embalagens, dos envoltorios e dos
recipientes,

Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspegao e as datas de fabricagdo e de
validade;
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Ill - a avaliagao das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbiologicas, fisico-quimicas, de
biologia molecular e histolégicas, quando couber;

V - o documento sanitario de transito, quando couber;

V] - as condicoes de manutengédo e de higiene do veiculo transportador € O
funcionamento do equipamento degeragao de frio, quando couber.

Art. 179. Na reinspecao de matérias-primas ou de produtos que apresentem
evidéncias de alteracdes ou de fraudes, devem ser aplicados os procedimentos
previstos neste Decreto e em normas complementares.

§ 1°. Os produtos que, na reinspegao, forem julgados improprios para 0 consumo
humano devem ser reaproveitados para a fabricagéo de produtos ndo comestiveis
ou inutilizados, vedada a sua destinagdo a outros estabelecimentos sem prévia
autorizacao do SIM.

§ 2°. Os produtos que, na reinspegao, permitam aproveitamento condicional ou
rebeneficiamento devem ser submetidos a processamento especifico autorizado e
estabelecido pelo SIM e devem ser novamente reinspecionados antes da liberagao.

TiITULO XI
DO TRANSITO

n CAPITULO |
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 180. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser
realizado por meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manutencéo de
sua integridade e a permitir sua conservagao.

§ 1°. Os veiculos, os contentores ou 0 compartimentos devem ser higienizados e
desinfetados antes e apos o transporte.

§ 2°. Os veiculos, os contentores ou 0s compartimentos utilizados para o transporte
de matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico
e, quando necessario, de equipamento gerador de frio, além de instrumento de
controle de temperatura, em atendimento ao disposto em normas complementares.

§ 3°. E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excecdo das especies
de grande tamanho, conforme critérios definidos pelo SIM.

Art. 181. As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando devidamente
rotulados e procedentes de estabelecimentos sob inspecdo municipal, tém livre
transito municipal e podem ser expostos para venda dentro do municipio.

Paragrafo Unico. Apos a adesé@o do SIM ao Suasa, os produtos poderao ser
destinados também ao comércio estadual e interestadual, de acordo com a
legislacao federal que constituiu e regulamentou o Suasa.
TiITULO XII )
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRAGOES,
DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
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CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

SEGAO | )
DOS RESPONSAVEIS PELA INFRACAO

Art. 182. Serao responsabilizadas pela infragao as disposigoes deste Decreto, para
efeito da aplicagao das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a
origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados .

Il - proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados no
Servico de Inspecdo Municipal onde forem recebidos, manipulados, beneficiados,
processados, fracionados, industrializados, conservados, acondicionados, rotulados,
armazenados, distribuidos ou expedidos matérias- primas ou produtos de origem
animal:;

Il - que transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal;

Paragrafo unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragées
cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas
que exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de
matérias-primas.

SEGAO Il
DAS MEDIDAS CAUTELARES

Art. 183. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal
represente risco a saude publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o
Servigo de Inspecao devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes
medidas cautelares:

| - apreensao do produto;
Il - suspens&o provisoria do processo de fabricagao ou de suas etapas; €
Il - coleta de amostras do produto para realizagéo de analises laboratoriais.

§ 1°. Sempre que necessario, sera determinada a revisdo dos programas de
autocontrole dos estabelecimentos.

§ 2°. A retomada do processo de fabricagdo ou a liberagao do produto sob suspeita
sera autorizada caso o SIM constate a inexisténcia ou a cessagao da causa que
motivou a adocdo da medida cautelar.

§ 3°. O disposto no caput nao afasta as competéncias de outros Orgaos
fiscalizadores, na forma da legislagao.

CAPITULO Il
DAS INFRAGOES

Art. 184. Constituem infracées ao disposto neste Decreto, além de outras
previstas:
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| - construir, ampliar ou reformar instalacoes sem a prévia aprovagéo do Servico de
Inspec¢do de Produtos de Origem Animal;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasigo da
venda, da locagéo ou do arrendamento;

11l - utilizar rétulo que nao atende ao disposto na legislagdo aplicavel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condicoes
inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de
beneficiamento ou de armazenagem;,

VI - elaborar produtos que nao possuam processos de fabricagéo, de formulagao e
de composicao registrados no Servico de Inspegao de Produtos de Origem Animal;
VIl - expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos ndo tenham sido registrados no
Servigo de Inspegédo de Produtos de Origem Animal;

VIl - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste
Decreto e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento
e a higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de
manipulagao e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composigéo centesimal e tecnologica do
processo de fabricagao;

Xl - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente
ou produto desprovido da comprovagao de sua procedéncia;

Xl - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que nao atendem ao
disposto na legislagéo especifica;

XIll - ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos
documentos expedidos em resposta ao SIM relativos a planos de agao,
fiscalizagdes, autuagoes, intimacgdes ou notificacoes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento nao registrado Servico de Inspegéo de Produtos de Origem Animal;
XV - expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

XVI - elaborar produtos que nao atendem ao disposto na legislagé@o especifica ou em
desacordo com os processos de fabricagdo, de formulacao e de composi¢ao
registrados pelo Servigo de Inspegao de Produtos de Origem Animal;

XVII - utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas
datas depois de expirado o prazo ou apor data posterior & data de fabricag@o do
produto;

XVIII - prestar ou apresentar informagtes, declaracées ou documentos falsos ou
inexatos perante o orgao fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar
qualquer informagado que, direta ou indiretamente, interesse ao Servigo de Inspecgao
de Produtos de Origem Animal e ao consumidor;

XIX - fraudar registros suijeitos a verificagéo pelo SIM;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos e
embalagens;

XXI - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;
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XXIl - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de
origem desconhecida;

XXIIl - expedir para 0 comercio internacional produtos elaborados sem atencao ao
disposto has normas complementares relativas a exportacao de produtos de origem
animal;

XXIV - embaracar a acdo de servidor do Servico de Inspegdo de Produtos de
Origem Animal no exercicio de suas funcoes, com vistas a dificultar, a retardar, a
impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagao;

XXV - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do Servi¢o
de Inspegao de Produtos de Origem Animal;

XXVI - produzir ou expedir produtos que representem risco a salde publica;

XXVII - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

XXVII - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados No
preparo de produtos usados na alimentag&o humana;

XXIX - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria- prima,
produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XXX - fraudar documentos oficiais;

XXXI - nao realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a
salde ou aos interesses do consumidor.

Art. 185. As infracdes serdo punidas administrativamente, ndo eximindo o infrator da
responsabilidade civil criminal.

Paragrafo Gnico. Havendo indicios de a infrag&o constituir crime ou contravengao, 0
SIM/POA devera comunicar ao érgéo policial ou a autoridade competente.

CAPITULO Ill
DAS PENALIDADES

Art. 186. Ao Municipio de Maua da Serra, com seu poder de policia sanitaria e
administrativa, € assegurado o livre acesso, por sua Secretaria Municipal de
Agropecuaria, Meio Ambiente e Desenvolvimento Econdmico e por qualquer outro
6rgao publico municipal da Administragdo Direta ou Indireta, aos locais que
contenham produtos, subprodutos € derivados de origem animal.

Art. 187. As infracbes emanadas da autoridade competente, sao passiveis das
seguintes sangoes administrativas:

| - adverténcia;

Il - multa;

Il - apreensao dos produtos;

IV - condenacéo ou destruicao dos produtos;

V - suspensao das atividades do estabelecimento;
VI - interdigdo parcial do estabelecimento;

VII - interdicao total do estabelecimento;

VIl - cancelamento do registro.
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1°. As sancdes administrativas poderdo ser aplicadas isoladas ou
cumulativamente, em conformidade com a gravidade das irregularidades apuradas,
ao risco a incolumidade publica e a urgéncia dos atos de policia administrativa para
inibi-lo, minora-lo ou afasta-lo.
§ 2°. A apreensao, a condenacao ou destruigao dos produtos, a suspensao das
atividades e a interdigdo total do estabelecimento, enquanto atos de policia
administrativa emergencial de natureza cautelar objetivando resguardar a saude
publica, nas condicbes € termos estabelecidos, competem concorrentemente aos
médicos veterinarios fiscais lotados no SIM/POA ou ao seu servigo, assim como 0
corpo de fiscais de Posturas, que poderdo, conjuntamente, realizar o fechamento e
ou interdicdo de estabelecimentos regulares ou clandestinos, conforme estabelece o
Codigo de Posturas Municipais, ou outra norma que vier a substitui-la.

| - adverténcia, quando o infrator for primario € nao tiver agido com dolo ou ma- fe;

Il - multa, nos casos nao compreendidos no inciso |, tendo como valor maximo o
correspondente ao valor fixado em legislacao especifica, observadas as seguintes
gradacoes: infragoes leves, moderadas, graves e gravissimas;

Il - apreensdo ou condenagao das matérias-primas e dos produtos de origem
animal, quando néo apresentarem condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim
a que se destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-
sanitaria ou quando causar embaraco a agao fiscalizadora;

V - interdigdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragao consistir na
adulteracéo ou na falsificagao habitual do produto ou quando se verificar, mediante
inspecao técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes
higiénico-sanitarias adequadas; €

VI - cassacdo de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

Art. 188. Para calculo das multas seré adotada a Unidade de Referéncia Municipal -
URM ou outro indice que vier a substitui-la.

Art. 189. A pena de multa sera aplicada as pessoas fisicas ou juridicas nas
seguintes medidas e casos:

| - de 0.25 URM/Maué da Serra, nas infragoes consideradas leves, quando:

a) construir, ampliar ou reformar instalacbes sem a préevia aprovacgéo do
Departamento de Agricultura e Pecuaria;

b) nao realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar 0
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasiao da
venda, da locacgéo ou do arrendamento;

c) utilizar rotulo que néo atende ao disposto na legislagéo aplicavel especifica;

d) expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condigoes
inadequadas;

e) ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializagéo, de
beneficiamento ou de armazenagem;

f) elaborar produtos que Nao possuam processos de fabricagéo, de formulagao e de
composicao registrados no Departamento de Agricultura e Pecuaria;



PREFEITURA DE MAUA DA SERRA

ESTADO DO PARANA
; N Avenida Ponta Grossa, 480 - CEP 86.828-000
L i CNPJ. 95.548.400/0001-42

<tal AUA DA SERRA
1A DA SERRA)

Ll - ns

g) expedir produtos sem rotulos ou cujos rétulos néo tenham sido registrados no
Departamento de Agricultura e Pecuaria;

Il - de 0.3 URM/Maua da Serra, nas infragoes consideradas moderadas, quando:

a) desobedecer ou inobservar os preceitos de bem estar animal e em normas
complementares referentes aos produtos de origem animal;

b) desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e
a higiene das instalagbes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de
manipulagéo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

c) omitir elementos informativos sobre composigdo centesimal e tecnolégica do
processo de fabricagao;

d) receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovacao de sua procedéncia;

e) utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que nao atendem ao
disposto na legislagao especifica;

f) ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos
documentos expedidos em resposta ao SIM relativos a planos de agao,
fiscalizagdes, autuagoes, intimacoes ou notificagoes,

g) adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento nao registrado ou relacionado no Departamento de Agricultura e
Pecuaria ou que ndo conste no cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspegéo de
Produtos de Origem Animal;

h) expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

i) elaborar produtos que nao atendem ao disposto na legislagao especifica ou em
desacordo com os processos de fabricagdo, de formulacdo e de composicdo
registrados pelo Departamento de Agricultura e Pecuaria;

Il - de 0,7 URM/Maua da Serra, nas infragdes consideradas graves, quando:

a) utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagao do produto;
b) prestar ou apresentar informagoes, declaraces ou documentos falsos ou
inexatos perante o o6rgao fiscalizador, referentes & quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar
qualquer informagao que, direta ou indiretamente, interesse ao Departamento de
Agricultura e Pecuaria e ao consumidor;

c) fraudar registros sujeitos a verificacéo pelo SIM;

d) ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
e) alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;

f) simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

IV - de 1 URM/Maua da Serra, nas infragdes consideradas gravissimas, quando:

a) embaragar a agéo de servidor do Servico de Inspegéao de Produtos de Origem
Animal no exercicio de suas fungdes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a
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restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagao;

b) desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor do Servigo de
Inspecao de Produtos de Origem Animal,

¢) produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

d) produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

e) utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nao inspecionados no preparo
de produtos usados na alimentagao humana;

f) utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

g) fraudar documentos oficiais;

h) n&o realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou
aos interesses do consumidor.

i) abaterem animais na auséncia de médico veterinario responsavel pela inspegao
ou sem a sua autorizagao;

§ 1°. Quando a mesma conduta infringente for passivel de multa em mais de um
dispositivo deste Regulamento, prevalecera o enquadramento no item mais
especifico em relagéo ao mais generico.

§ 2°. O SIM/POA podera enquadrar nos diferentes grupos de infragdes, observada a
natureza e gravidade, condutas ou procedimentos considerados infringentes as
disposicdes de sua legislagao.

Art. 190. O infrator condenado a pena de multa devera recolhé-la no prazo de trinta
(30) dias a contar do transito em julgado na esfera administrativa da decisao
condenatoria.

Paragrafo Unico: O infrator que deixar de recolher a multa devida seréa inscrito na
Divida Ativa do Municipio, para consequente execugao na forma da lei.

Art. 191. A pena de apreensédo dos produtos de origem animal, nas agdes de
inspegao e fiscalizagéo sera aplicada quando:

| - forem clandestinos ou comprovadamente improprios para o consumo,
Il - forem suspeitos de serem improprios ao consumo, por s apresentarem:

a)danificados por umidade ou fermentacao;

b) infestados por parasitas ou com indicios de acao de insetos ou de roedores;

¢) rangosos, mofados ou bolorentos;

d) com caracteristicas fisicas ou organolépticas anormais;

e) contendo sujidades internas, externas ou qualquer evidéncia de descuido e falta
de higiene na manipulagéo, elaboragao, preparo, conservagao ou acondicionamento.

Il - apresentarem-se adulterados, fraudados ou falsificados;

IV - contiverem indicios ou suspeitas de substancias nocivas a salde ou de uso
ilegal;

V - estiverem sendo transportados fora das condicoes exigidas;
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VIl - apresentarem-se com a data de sua validade vencida.

§ 1°. Em sendo a apreensao de produtos de origem animal determinada em decisa@o
do pelo fiscal do SIM/POA ou efetivada em carater cautelar visando a preservagao
da incolumidade publica, o médico veterinario fiscal competente devera lavrar o Auto
de Apreensao em trés (03) vias, nele consignado:

| - a identificacdo do proprietario ou responsavel pelos produtos de origem animal
apreendidos

Il - a data, horario e local da apreensao;

Il - a descricao detalhada dos produtos de origem animal apreendidos,
especificando;

a) sua quantidade, peso ou volume;
b) sua espécie, variedade ou tipo;

IV - o motivo e, caso for, a urgéncia sanitaria da apreensao;

V - os dispositivos legais ou regulamentares que motivam a apreensao;

VI - a assinatura do proprietario ou responsavel ou, na sua recusa, a identificacao e
firma de duas testemunhas;

VIl - a identificagdo e assinatura do emitente do Auto de Apreenséo.

§ 2°. O médico veterinario fiscal apOs proceder a apreensao devera:

| - nomear fiel depositario, caso os produtos de origem animal nao sejam de alto
risco e o proprietario ou responsavel indicar local ao seu adequado armazenamento
e conservagao;,

Il - promover a condenagao e destruigao dos produtos de origem animal quando:

a)sua precariedade higiénico-sanitaria contraindicar ou impossibilitar a adequada
manutengao ou expuser a risco direto ou indireto a incolumidade publica;

b) os produtos de origem animal forem de alto risco e o proprietario ou responsavel
nao providenciar um local ao seu adequado armazenamento e conservacao;

c) o proprietario ou responsavel recusar a indicacao e nao indicar fiel depositario
para a guarda dos produtos de origem animais apreendidos até a conclusiva
apuracgéo de seu estado higiénico-sanitario ou termo do processo administrativo.

§ 3°. O SIM/POA podera nomear fiel depositario para a guarda dos produtos de
origem animal apreendidos, avaliadas as circunstancias e condigdes a sua
manutencdo até a conclusiva apuracdo de seu estado higiénico-sanitario ou termo
do processo administrativo.

Art. 192. Sao consideradas adulteragoes: atos, procedimentos ou processos que:

| - utilizarem matéria prima alterada ou impura na fabricagao de produtos de origem
animal;

Il - adicionarem sem prévia autorizagédo do 0rgao competente substancias de
qualquer qualidade, tipo ou espécie na composigdo normal do produto e nao

indiquem esta condig&o nos roétulos, embalagens ou recipientes.
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Art. 193. Sao consideradas fraudes, atos, procedimentos ou processos, qué
artificiosamente:

| - modifiquem desfigurem ou deformem, ocultando, disfargando ou dissimulando as
caracteristicas da matéria prima ou dos produtos de origem animal, com o fim de
adequa-los as especificagoes de saude vigentes ou pelos agentes de inspegao e
médicos veterinarios fiscais;

Il - fagam uso nao autorizado da chancela oficial,

Il - substituam um ou mais elementos por outros, com o fim de elevar o volume ou
peso dos produtos de origem animal, em detrimento de sua composigao normal ou
de seu valor nutritivo,

IV - alterem, no todo ou em parte, as especificagoes apostas Nnos rotulos,
embalagens ou recipientes, tornando-as indevidas ou nao coincidentes com O
produto ou matéria-prima;

V - objetivem a conservagao do produto, matéria-prima ou elementos constituintes
pelo uso de substéncias proibidas;

VI - consistam de operagdes de manipulagao e elaboragao visando estabelecer falsa
impressao a matéria-prima ou ao produto de origem animal.

Art. 194. Sao consideradas falsificagoes: atos, procedimentos ou processos que.

| - constituam processos especiais, com forma, caracteres ou rotulagem de privilégio
ou de exclusividade de outrem, utilizados sem autorizacao dos seus legitimos
proprietarios na elaboragao, preparagéo ou exposicao ao consumo de produtos de
origem animal.

Il - Utilizem denominacdes diferentes das previstas neste Decreto ou em formulas
aprovadas.

Art. 195. A pena de condenagao ou destruigao dos produtos de origem animal, além
dos casos previstos neste Decreto, sera aplicada quando:

| - forem comprovadamente improprios ao CcOnsumo humano ou animal, nao
passiveis de qualquer aproveitamento ou rebeneficiamento;

Il - nao forem tempestivamente efetivadas as medidas de inspegao ou de
fiscalizagao determinadas pela autoridade administrativa competente objetivando
remover o risco a incolumidade publica implicada no seu consumo Ou nao
destruicao.

§ 1°. Em sendo a condenagao ou destruigdo de produtos de origem animal
determinados em decisdo do Diretor do SIM/POA ou efetivada em carater cautelar
visando a preservagao da incolumidade publica, o médico veterinario fiscal devera
lavrar o Auto de Condenagao ou Destruigédo em trés (03) vias, nele consignando:

| - a identificacdo do proprietario ou responsavel pelos produtos de origem animal
condenados;

I - a data, horério e local da condenagao ou destruicao;

Il - a descrigdo detalhada dos produtos de origem animal condenados ou
destruidos, especificando:
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a) sua quantidade, peso ou volume;
b) sua espécie, variedade ou tipo;

IV - o motivo e, caso for, a urgéncia sanitaria da condenagao ou destruicao;

V - os dispositivos legais ou regulamentares que motivam a condenagao ou
destruicao;

VI - o método, meio ou agentes a serem empregados na destruig¢ao;

VIl - a assinatura do proprietario ou responsavel ou, na sua recusa, a identificacao e
firma de duas testemunhas;

VIl - a identificaco e assinatura do emitente do Auto de Condenacéo ou Destruigao.

§ 2°. A destruigdo dos produtos de origem animal devera ser efetuada na presenca
de duas testemunhas, devendo o médico veterinario fiscal identifica- las no proprio
Auto de Condenacao ou Destruigéo.

Art. 196. A suspensdo das atividades podera ser aplicada quando a irregularidade
ocorrer em procedimento ou processo no qual o proprietario ou responsavel pelo
estabelecimento foi orientado por agente de érgdo competente, relacionado a
producao, preparagao, transformagao, manipulagao, beneficiamento,
acondicionamento, rotulagem ou armazenamento de produtos de origem animal ou
matérias primas e que envolva risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria.

§ 1°. Para a aplicagéo da medida descrita no caput deste artigo € necessaria a
comprovagao da antecedente orientagao por agente competente ao proprietario ou
responsavel pelo estabelecimento e relacionada a irregularidade nao sanada.

§ 2°. Em sendo a suspenséo das atividades determinada em decisao do fiscal do
SIM/POA ou efetivada em carater cautelar visando a preservagao da incolumidade
publica, o médico veterinario fiscal competente devera lavrar o Auto de Suspensao
das Atividades em trés (03) vias, nele consignado:

| - a identificac@o do proprietario ou responsavel

Il - a data, horario e local da suspensé&o das atividades;

Il - os motivos e, caso for, a urgéncia sanitaria da suspensao;

IV - os dispositivos legais ou regulamentares gue motivam a suspensao;

V - a descricdo detalhada da atividade suspensa;

VI - a descricdo dos respectivos equipamentos, utensilios ou materiais a elas
relacionados, especificando:

a) quantidade;

b) espécie, variedade ou tipo;

c) marca, fabricante, poténcia, entre outras informagdes que os individuam;
d) fungéo ou finalidade.

VIl - 0 método e identificagao do meio empregado na suspensao,

VIII - os prazos e as medidas a serem promovidas pelo proprietario ou responsavel
para a revogacao da suspensao;

IX - a adverténcia das penalidades previstas, caso desobedeca a suspensao;

X - a assinatura do proprietario ou responsavel ou, na sua recusa, a identificacao e
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firma de duas testemunhas;
XI - a identificacdo e assinatura do emitente do Auto de Suspenséo das Atividades.

§ 3°. A revogagao da suspensao sera efetivada pelo médico veterinario fiscal do
SIM/POA através de Termo de Visita circunstanciado e esta condicionada ao
comprovado saneamento das iregularidades que ensejaram a medida
administrativa.

§ 4°. A revogagao da suspensao das atividades ndo exime, seu proprietario ou
responsavel, da autuagao ou aplicagao de outras penalidades.

Art. 197. A suspensdo das atividades devera ser aplicada, independente de prévia
orientacao, quando a irregularidade consistir em atos ou processos relacionados a
adulteracdo, fraude ou falsificagao do produto ou matéria-prima ou afins.

Art. 198. A pena de interdicdo parcial do estabelecimento sera aplicada quando a
infracao decorrer de reincidéncia em conduta que importe em iminente ou presente
risco a salde publica ou ameaga de natureza higiénico- sanitaria.

§ 1°. A interdicao deve restringir-se as atividades ou procedimentos e respectivos
equipamentos, materiais ou utensilios, cuja operacdo ou uso exponha a risco a
salde publica.

§ 2°. A pena de interdigao parcial do estabelecimento sera efetivada pelo médico
veterinario fiscal competente, que devera lavrar o Auto de Interdicdo Parcial do
Estabelecimento em trés (03) vias, nele consignado:

| - a identificac@o do proprietario ou responsavel;

Il - a data, horario e local da interdig&o parcial do estabelecimento;

11l - os motivos expostos na decisdo que determinaram a interdicao parcial,

IV - os dispositivos legais ou regulamentares que motivam a interdi¢ao parcial,

V - a descricdo detalhada das atividades parcialmente interditadas;

VI - a descrigdo dos respectivos equipamentos, utensilios ou materiais a elas
relacionados, especificando:

a) quantidade;

b) espécie, variedade ou tipo;

c) marca do fabricante, poténcia, entre outras informagées que os individuam;
d) fungéo ou finalidade.

VIl - o método e identificacao do meio empregado para a interdigao parcial;

VIIl - os prazos e as providéncias saneadoras determinadas pelo SIM/POA a serem
promovidas pelo proprietario ou responsavel para a revogagdo da medida
administrativa;

IX - a adverténcia das penalidades previstas, caso desobedeca a interdigao parcial;
X - a assinatura do proprietario ou responsavel ou, na sua recusa, a identificacao e
firma de duas testemunhas;

Xl - a identificacdo e assinatura do emitente do Auto de Interdigdo Parcial do
Estabelecimento.
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§ 2°. A desinterdigao do estabelecimento ndo exime, seu proprietario ou
responsavel, da autuagéo de outras penalidades.

Art. 199. A desinterdicao das atividades e equipamentos, materiais ou utensilios a
elas correlatas sera efetivada apoés o atendimento das seguintes condigdes
cumulativas:

| - requerimento do interessado dirigido ao Diretor do SIM/POA, no qual se obrigue a
ajustar-se as exigéncias e sanear as irregularidades que motivaram a interdi¢ao;

Il - aprovacéo prévia pelo meédico veterinario fiscal do SIM/POA firmada em Termo
de Visita circunstanciado certificando a corregao das irregularidades.

Art. 200. A pena de interdigao total do estabelecimento sera aplicada quando a
irregularidade relacionar-se as atividades ou processos que importem em presente
risco a satde publica ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria, acrescida de pelo
menos uma das seguintes circunstancias:

| - estabelecimento ndo registrado no 6rgao de inspegao e salide competentes;

Il - comprovado descumprimento das determinagoes de inspegao ou fiscalizagéo do
SIM/POA ou agentes a seu servico relacionadas ao saneamento ou afastamento do
risco ou da ameaca a salde publica;

Il - desenvolvimento desautorizado de atividade ou processo ou operagao de
equipamento, material ou utensilio suspenso ou parcialmente interditado pelo
SIM/POA.

§ 1°. Em sendo a pena de interdicdo total do estabelecimento determinada em
decisdo pelo Diretor do SIM/POA ou efetivada em carater cautelar visando a
preservagdo da incolumidade publica, o médico veterinario fiscal competente devera
lavrar Auto de Interdicao Total do Estabelecimento em trés

(03) vias, nele consignando:

| - a identificagéo do proprietario ou responsavel;

Il - a data, horario e local da interdi¢éo total do estabelecimento;

Il - os motivos que fundamentam a interdigao total;

IV - os dispositivos regulamentares que motivam a interdigéo, total;

V - 0 método e identificacdo do meio empregado para a interdigdo total;

VI - os prazos e as providéncias saneadoras determinadas pelo SIM/POA a serem
promovidas pelo proprietario ou responsavel para a revogagao da interdigao total,

VIl - a adverténcia das penalidades previstas,caso desobedega a interdi¢éo total;

VIII - a assinatura do proprietario ou responsavel ou, na sua recusa, a identificacao e
firma de duas testemunhas;

IX - a identificagdo e assinatura do emitente do Auto de Interdigdo Total do
Estabelecimento.

§ 2°. A desinterdigdo do estabelecimento nao exime, seu proprietario ou
responsavel, da autuagao ou aplicagdo de outras penalidades.

Art. 201. A desinterdicao total ou parcial do estabelecimento sera efetivada apés 0
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atendimento das seguintes condigdes cumulativas;

| - requerimento do interessado dirigido ao Diretor do SIM/POA, no qual se obrigue a
ajustar-se as exigéncias e sanear as irregularidades que motivaram a interdigéo,

Il - aprovacao prévia pelo médico veterinario fiscal do SIM/POA, firmada em Termo
de Visita circunstanciado certificando a corregéo das irregularidades.

Art. 202. A pena de cancelamento do registro do estabelecimento no SIM/POA sera
aplicada na ocorréncia de uma das seguintes circunstancias:

| - resulte apurada e comprovada, em regular processo administrativo que garanta
ampla defesa, e especifica inspegéo realizada por autoridade competente, a
impossibilidade do estabelecimento permanecer em funcionamento sem expor a
risco a incolumidade publica;

Il - funcionamento desautorizado do estabelecimento regularmente interditado pelo
SIM/POA,;

Il - estabelecimento com registro prévio no SIM/POA e que, salvo causa decorrente
de fato juridico natural extraordinario, ndo cumpra o descrito no Termo de
Compromisso de Implantag@o ou Execucao.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 203. A apuracéo de infracdo a legislagdo sanitaria animal e a aplicagao das
respectivas multas, serd procedida através de processo administrativo fiscal, tendo
as folhas numeradas e rubricadas e as pegas que o compdem dispostas na ordem
em que forem juntadas.

Art. 204. O processo administrativo tem inicio e se formaliza da data em que ©
autuado integrar a instancia com a impugnagéo ou, na sua falta, ao término do prazo
para sua apresentagao.

§ 1°. A impugnagéo apresentada tempestivamente contra a notificacdo ou auto de
infragao, tera efeito suspensivo da cobranca da penalidade que constitui o objeto
dos mesmos (notificagdo ou auto de infragéo).

§ 2°. A impugnagao apresentada tempestivamente supre eventual omissao ou
defeito de intimagao.

§ 3° N&o sendo cumprida ou ndo sendo impugnada a infragao, sera declarada a
revelia do autuado.

Art. 205. O contribuinte notificado ou autuado, que discordar da notificagéo ou auto
de infragdo podera impugnar a exigéncia fiscal no prazo de 30 (trinta) dias contados
da data da notificagao, através de petigao dirigida ao Diretor (Diretora) Municipal de
Agricultura e Pecuaria, alegando, de uma sO vez, toda matéria que reputar
necessaria, instruindo-a com os documentos comprobatérios das razobes
apresentadas.

Art.206. A impugnagao obrigatoriamente contera:
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| - qualificagéo, enderego e inscri¢éo municipal do contribuinte impugnante;

Il - o fato e os fundamentos juridicos do pedido;

Il - o pedido com as suas especificagoes;

IV - as provas com que pretenda demonstrar a veracidade dos fatos alegados.

Paragrafo Gnico .Em qualquer fase do processo € assegurado ao autuado o direito
de vista ao processo na reparticao fazendaria onde tramitar o feito.

Art. 207. O Diretor (Diretora) Municipal de Agricultura e Pecuaria, recebida a peticao
de impugnacao, encaminhara ao chefe da fiscalizacdo para, no prazo de 10 (dez)
dias Gteis contados do recebimento, informar e pronunciar-se quanto a procedéncia
da defesa.

Art. 208. O Diretor (Diretora) Municipal de Agricultura e Pecuaria, a requerimento do
impugnante, ou de oficio, podera determinar a realizagao de diligéncias, requisitar
documentos ou solicitar informagées, que julgar necessarias ao esclarecimento das
circunstancias discutidas no processo.

Art. 209. Antes de proferir a decisao, o Diretor (Diretora) Municipal de Agricultura e
Pecuaria encaminhara o processo & Procuradoria Juridica do Municipio para a
apresentacao de parecer juridico.

Art.210. Contestada a impugnagao, concluidas as eventuais diligéncias, e
produzidas provas, ou ainda ocorrendo a perempgao ou preclusao o direito de
defesa, o processo sera encaminhado ao Diretor (Diretora) Municipal de Agricultura
e Pecuaria, o qual proferira a decisao no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

Paragrafo Unico. A decisdo contera relatorio resumido do processo, com
fundamentagao legal, conclus&o e a ordem de intimacgao.

Art. 211. O impugnante sera intimado da decisao, na forma prevista no Codigo
Tributario Municipal, iniciando-se com este ato processual, o prazo de 30 (trinta) dias
para a interposigao de recurso voluntario, dirigida ao Prefeito Municipal.

§ 1°. Nao sendo interposto recurso ou findo o prazo, devera o impugnante recolher
a0 cofre do Municipio a quantia devida, atualizada monetariamente, sob pena de ser
o crédito inscrito em divida ativa.

§ 2°. Sendo a decis&o final favoravel ao impugnante, determinar-se-a, se for o caso,
e nos proprios autos, a baixa do processo administrativo e canceladas suas
consequéncias originadas naquele processo administrativo

CAPiITULOV
DO RECURSO VOLUNTARIO

Art. 2112 Da decisao de Primeira Instancia proferida pela autoridade administrativa
cabera recurso voluntario ao Conselho Municipal de Desenvolvimento Rural, no
prazo de 30 (trinta) dias da intimacao, que funcionara como 6rgao de Segunda
Instancia Administrativa.
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Paragrafo Unico. Na falta do Conselho Municipal de Desenvolvimento Rural , o
Prefeito Municipal & a autoridade competente para decidir em ultima instancia
administrativa.

Art. 213. E vedada a inclusdo de recursos referentes a decisdes diversas num
mesmo processo, mesmo que trate do mesmo assunto e alcance o mesmo sujeito
passivo, salvo quando proferidas em um tinico processo administrativo.

Art. 214. A decisao favoravel ao contribuinte ou infrator, obriga-se a interposigéo de
recurso de oficio pela autoridade julgadora de primeira instancia.

CAPITULO VI _
DA EXECUGAO DAS DECISOES FINAIS

Art. 215. A decisao definitiva sera cumprida:

| - pela intimagdo do contribuinte para, no prazo de 10 (dez) dias, efetuar o
cumprimento da penalidade aplicada;

Il - pela intimag&o do contribuinte para vir receber a importancia recolhida
indevidamente como tributo ou multa;

Il - pela liberagdo dos bens, mercadorias ou documentos apreendidos e
depositados, ou pela restituigao do produto de sua venda, se houver ocorrido sua
alienacao, como previsto em Decreto,

IV - pela imediata inscricao em divida ativa e a emissao da certidao de crédito para
execucéo fiscal.

CAPITULO VII
DOS PRAZOS

Art. 216. Os prazos fixados na legislagao municipal seréo continuos, excluindo-se
na sua contagem o dia do inicio e incluindo-se 0 dia do vencimento.

Paragrafo Unico. A legislacéo tributaria podera fixar, ao invés da concessao do
prazo em dias, data certa para o vencimento de tributos ou pagamentos de multas.

Art. 217. Os prazos s6 se iniciam ou vencem em dia de expediente normal da
reparticdo em que ocorra O processo ou deva ser praticado o ato.

Paragrafo Unico. Nao ocorrendo a hipétese prevista neste artigo, o inicio ou fim do
prazo sera transferido ou prorrogado para o primeiro dia util de expediente normal
imediatamente seguinte ao anteriormente estabelecido.

CAPITULO VI
DA CONSULTA

Art. 218. Ao contribuinte & assegurado o direito de formular consulta a respeito de
interpretacao da legislagao sanitaria municipal, mediante peticao dirigida a

o
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Secretaria Municipal de Agropecuaria, Meio Ambiente e Desenvolvimento
Econdmico, expondo minuciosamente os fatos concretos a que visa atingir e 0s
dispositivos legais aplicaveis a espécie, instruida com documentos.

Art. 219. Da peticdo constara a declaragao, sob a responsabilidade do consulente,
que:

| - ndo se encontra sobre procedimento administrativo iniciado ou ja instaurado para
apurar fatos que se relacionem com a matéria objeto da consulta;

Il - ndo esta notificado para cumprir obrigagéo relativa ao fato objeto da consulta;

Il - o fato nela exposto nao foi objeto de decisao anterior proferida em consulta ou
litigio em que foi parte interessada.

Art. 220. Nenhum procedimento administrativo sera iniciado contra o sujeito passivo
em relagao a espécie consultada durante a tramitagao da consulta.

Art. 221. A consulta ndo suspende o prazo para recolhimento de tributo, decorrente
de auto-langamento ou langamento por homologagdo, antes ou depois de sua
apresentacao.

Art. 222. Nao produz efeito a consulta formulada:

| - em desacordo com as disposigdes previstas em Decreto;

Il - meramente protelatoria, assim entendida a que verse sobre dispositivo de
induvidosa interpretagao ou sobre tese de direito ja resolvida por decisao definitiva,
administrativa ou judicial;

Il - que nao descreva completa e exatamente a situacao do fato;

IV - formulada por consulente que, & data de sua apresentacgéo, esteja sob agao
fiscal. notificado de langamento, intimado de auto de infracdo ou termo de
apreensdo, ou citado para agao de natureza tributaria, relativamente a matéria
consultada.

Art. 223. A autoridade administrativa respondera a consulta no prazo de 30 (trinta)
dias contados da sua apresentagdo, encaminhando o processo para o Secretario
Municipal de Finangas para homologacao.

Paragrafo Unico. Da decisdo proferida em desacordo com a consulta ndo cabera
recurso ou pedido de reconsideragao.

Art. 224. A resposta a consulta vincula a Administracao, salvo se obtida mediante
elementos inexatos fornecidos pelo consulente.

_ TiTULO X1l )
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 225. O Servico de Inspegao de Produtos de Origem Animal e o 6rgao regulador
da satde devem atuar em conjunto para a definicao de procedimentos de inspegao
e fiscalizacdo de produtos alimenticios que contenham produtos de origem animal
em diferentes proporcdes e que nao permitam seu enquadramento classico como

-
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um produto de origem animal, a fim de assegurar a identidade, a qualidade e 0s
interesses dos consumidores.

Art. 226. O Servico de Inspecdo Municipal podera adotar procedimentos
complementares de inspecdo e fiscalizagao decorrentes da existéncia ou da
suspeita de:

| - doengas, exodticas ou nao;

Il - surtos;

Il - quaisquer outros eventos que possam comprometer a salde publica e a saude
animal.

Paragrafo Unico. Quando, nas atividades de fiscalizagdo e inspegdo sanitaria,
houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificacéo imediata, o SIM
deve notificar o servigo oficial de saide animal.

Art. 227. Os casos omissos ou as dividas que se suscitarem na execugao deste
Decreto serdo resolvidos pelo Servigo de Inspegao de Produtos de Origem Animal,
com base em informagdes técnico-cientificas.

Art. 228. As penalidades aplicadas, apds o transito em julgado administrativo, serao
consideradas para a determinagao da reincidéncia em relacdo a fato praticado
depois do inicio da vigéncia deste Decreto.

Art. 229. O Servico de Inspegdo Municipal expedira normas complementares
necessarias a execucgao deste Decreto.

Art. 230. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

Edificio da Prefeitura de Maua da Serra, Estado do Parana, aos 22 de agosto de
2019.

Hermes Wicthoff
PREFEITO
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ANEXO UNICO

Inspaciahado
SIM/POA
3

Fonte Arial Negrito

Inspecionado - Tamanho: 5
SIM/POA - Tamanho: 5,5

X - Tamanho: 4 (identificagéo do
estabelecimento)

000 - Tamanho: 4 (ntmero de registro
do estabelecimento)

—

‘ MODELO 02

\

Inspecionao
SIM/POA

000

Fonte Arial Negrito

Inspecionado - Tamanho: 10
SIM/POA - Tamanho: 11

X - Tamanho: 9 (identificag&o do
estabelecimento)

000 - Tamanho: 9 (nimero de registro
do estabelecimento)
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Fonte Arial Negrito

INSPECIONADO - Tamanho:13
SIM/POA - Tamanho: 13

X - Tamanho: 13(identificagdo do
estabelecimento)

000 - Tamanho: 13 (ntmero de registro
_= do estabelecimento)

INSPECIONADO
SIM / POA

4 cm

X
000

OBS. Abaixo das chancelas dos modelos 1, 2 e 3 deveréo estar escrito: Registro na Secretaria
Municipal de Agropecuaria, Meio Ambiente e Desenvolvimento Econémico - SIM/POA Maua da Serra

50b NO XXXX/XXX.

O primeiro numero de 4 digitos sequenciais (xxxx) refere-se ao nimero de registro do produto e logo
depois a sequéncia de 3 digitos (xxx), referente ao numero de registro do estabelecimento.

‘ Fonte Arial Negrito
‘ INSPECIONADO - Tamanho:20
l

SIM/POA - Tamanho: 20

INSPECIONADO

| X - Tamanho: 20 (identificag&o do
SIM IXPOA % ‘E: estabelecimento)
0 |9 000 - Tamanho: 20 (numero de registro
; 000 [N " 4o estabelecimento)
MAUA DA SERRA 1 MAUA DA SERRA - Tamanho: 20

~_9cm




